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  المترجمين إهداء

أنيتقبلوتعالىأشكراللهسبحانه تعالى وأسأله العمل. هذا لإنهاء أنوفقني ويجعلهصدقةهوأحمده مني

.الدائمطوالمسيرتيالعلميةوالعمليةأساتذتيوزملائيعلىدعمهمإلىكلالشكروالشكر.جاريةوعلمينتفعبه

أهديهذاالعملإلىوالدتيووالديباركاللهلنافيهموأمدهمبالصحةوالعافية،وإلىزوجتيالحبيبةرفيقة

عمريالتيأكرمنياللهبها،وإلىأبنائيمحمد،وأحمدوابنتيرودينا،فتحملواساعاتعمليالطويلةوانشغاليعنهمفي

جازهذاالعمل.سبيلإن

 محمود عبد الفتاح يونس

 

إلىروحوالديالعزيزالمغفورلهبإذنأحمداللهعلىإحسانهوأشكرهعلىتوفيقهوامتنانه.أهديثمرةجهدي

اللهتعالىالحاجإبراهيمزينالعابدينالذيكانليخيرالسندوالعونوالتوجيهرحمهاللهرحمةواسعةوأدخلهفسيح

إلىرفيقةدربيومهجةفؤاديزوجتي،جناته الحنونة. إلىتوأمروحيأختي أميالغالية، إلىجسرالحبورمزالعطاء

سلوىوأسيل.إلىأميراتيبناتأختيليلىوآمنة ةعينيونبضفؤاديابنتيَّ رَّ
ُ
.الحبيبة،إلىق

جنبا زالتترفرفبين ما الطيبة أرواحهم ولكن بأجسادهم، فارقونا من إلى تنا، واسعة،رحمهم اللهرحمة

.وأسكنهمفسيحجناتهورحماللهجميعموتىالمسلمين

إلىأساتذتيوزملائي،إلىجموعالأهلوالأصدقاء،إلىكلمنيحبنيودعاليبالخير،إلىكلمنأمدنيبالنصح

.والإرشاد.إلىجميعالباحثينوطلبةالعلم

 عاصم إبراهيم زين العابدين

 

 هذا والعملأهدي طريقي ونور إلهامي مصدر الخير محمد عمر العزيز والدي الدربإلى رفيقة زوجتي إلى

عوض:الحبيبة مصطفى ورائد،نادية أميرة، كبدي: فلذات أحفادي وإلى ويقين. تيسير رزان، العزيزات: بناتي وإلى .

وياسمين.

 ضياء الدين عمر عبد الكريم
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سرنيأنأهديهذاالعملالذيوفقنياللهسبحانهوتعالىلإتمامهإلىأبيالعزيزالذيطالماشجعنيوحفزني

علىالتقدموالتطور،وإلىأميالحنونةالتيلولاهاولولادعواتهالماكنتأناولماحققتأينجاح،أطالاللهفيعمرهما

لىرفيقةدربيوكفاحيزوجتيالغالية،وإلىفراشاتيالغاليات)نور،علىطاعته.وبكلفخروسرورأهديهذاالعملإ

أنأهديسما(حفظهنالله.كماأهديهذاالعملإلىأخيالعزيزوأخواتيالغاليات.وفيالنهايةأود وقمر،وشمس،و

المولىعزوجلأنيجعل
ا

اينتفعبه.هذاالعملإلىكلطلابالعلمفيمختلفأقطاروطنناالعربيسائلا هعلما

 إسلام محمد عبد السلام
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 شكر وتقدير المترجمين

الكتاب. يتقدمالمترجمونبالشكروالتقديرلمركزالترجمةبجامعةالملكسعودلدعمهومتابعتهترجمةهذا

والشكرموصوللوكالةعمادةالبحثالعلميللكراس يالبحثيةلتبنيهاأنشطةكرس يتقنياتوتصنيعالتموروتشجيع

م.ولايفوتالمترجمونالتقدمبالشكروالعرفانلأسرهمالإنجازاتالعلميةلأعضاءالكراس ي،ومنهاهذاالكتابالمترج

صلترجمةهذاللكتاب. ِّ
فيتحملأعباءالوقتالطويلوالمضنيالذيخص 

 

 المترجمون 
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 التعريف بالمترجمين

 الدكتور/ محمود عبد الفتاح يونس

 جامعةالملكسعود.–كليةعلومالأغذيةوالزراعة-كرس يتقنياتوتصنيعالتمور-أستاذهندسةالتصنيعالمساعد

  العلوم في دكتوراه على اغسطسحاصل الزراعية( )الميكنة -2010الزراعية الزراعة كفر-كلية جامعة

 مصر.–الشيخ

 جامعةطنطا.-كليةالزراعةبكفرالشيخ-2004حاصلعلىماجستيرفيالعلومالزراعية)الميكنةالزراعية(يناير 

  يونيو الزراعية( )الميكنة الزراعية العلوم بكالوريوسفى على ا-1999حاصل كلية الشيخ بكفر -لزراعة

 جامعةطنطا.

 التمور وتصنيع تقنيات بكرس ي مساعد من-أستاذ اعتبارا سعود الملك جامعة والزراعة الأغذية علوم كلية

 م.15/9/2012

 م.2011مركزالبحوثالزراعيةاعتبارامنديسمبر-معهدبحوثالهندسةالزراعية-باحثبمركزميكنةالارزبميتالديبة 

 م.2010شركةمصنعالروادللكيماوياتبالمملكةالعربيةالسعوديةاعتبارامنأكتوبرمديرتصدير 

 منتصف من اعتبارا السعودية العربية بالمملكة الزراعية للمقاولات الخليق جال رهف بشركة زراعي مهندس

 م.2008ديسمبر

 م1/7/2008اعيةاعتبارامنمعهدبحوثالهندسةالزر–مهندسزراعيبمركزميكنةالأرزبميتالديبة 

 م22/8/2002معهدبحوثالهندسةالزراعيةاعتبارامن–مهندسزراعيمنتدببمركزميكنةالأرزبميتالديبة 

 م28/8/2000 مهندسزراعيبمديريةالزراعةبكفرالشيخاعتبارامن 

 لهالعديدمنالأبحاثالعلميةالمحكمةفيمجلاتمحليةوعالميةISI 

 .اشتركفيتأليفثلاثةكتبعلمية،دارجامعةالملكسعودللنشر،فهرسمكتبةالملكفهدالوطنية 

 .اشتركفيترجمةمرجععلمي،دارجامعةالملكسعودللنشر،فهرسمكتبةالملكفهدالوطنية 

 ،الجمعيةالكيميائيةالسعودية نقابةالمهنالزراعيةعضوفيعددمنالجمعياتوالهيئاتوالمؤسساتالعلمية:

الجمعية الزراعية، للهندسة المصرية الجمعية والابتكار،  والتنمية للتراث المستقبل مصر مؤسسة المصرية،

 المصريةللتكنولوجياالحيويةوالعلومالبيئية.

 .عملكباحثرئيس يلمشروعينبحثيين،وباحثمشاركفيثلاثةمشاريعأخرى 
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 مد الخير عبد الكريمضياء الدين عمرمحالدكتور/ 

 م.6/8/1959سودانيالجنسية،ولدبمدينةبربر)ولايةنهرالنيل(بالسودانفي 

 .متزوجوأبلثلاثبنات 

 ،سعود الملك جامعة التمور، وتصنيع تقنيات بكرس ي الزراعي التصنيع هندسة مساعد أستاذ
ً
حاليا يعمل

 الرياض،المملكةالعربيةالسعودية.

 منكليةالهندسةبجامعة الهندسةالزراعية)مرتبةالشرفالأولى( بكالوريوسالعلومالهندسيةفي  حصلعلى

 م.1983الخرطومفيسبتمبر

 حصلعلىماجستيرالتكنولوجيافيالهندسةالزراعية)الدرجةالأولى(منجامعةالمهاتمافوليكريشناالزراعية

 م.2001بجمهوريةالهندفييوليو

  نادو تأميل جامعة من الزراعي التصنيع هندسة في دكتوراة درجة في(Tamil Nadu) نال )الهند(  الزراعية

 م.2007فبراير

 القضارفبشرق بولاية الآلية للزراعة العامة بالمؤسسة
ً
زراعيا

ً
مهندسا عمل الخرطوم جامعة من تخرجه بعد

 خرجمنجامعةالخرطوم.م(بعدالت1985–1983السودانلمدةعامين)

 م.1987انتقلإلىالعملبالمؤسسةالشماليةالزراعيةبمدينةالدامربشمالالسودانالتيعملبهاحتىالعام 

 نَمساعدتدريسبقسمالهندسةالزراعيةبكليةالهندسة)جامعةالخرطوم(.1987فيأغسطس ِّ
 معُي 

  عام في الماجستير درجة على الزراعية1999وبعدحصوله الهندسة بقسم
ً
محاضرا نَ ِّ

عُي  –م الهندسة –كلية

 جامعةالخرطوم.

 م.2007ترقىلأستاذمساعدبنفسالقسمبعدالحصولعلىشهادةالدكتوراةفيفبراير 

 مالتحقبكرس يتقنياتوتصنيعالتمور،جامعةالملكسعود،الرياضللعملكأستاذمساعدحتى2012وفييوليو

 تاريخه.

 التدريبيةمختلف والدورات الدكتورضياءالدينحضرالعديدمنالمؤتمراتوبرامجالتدريبوورشالعملفي

والحوسبة البحثية، والمنح المشروعات، مقترحات وكتابة التطبيق، إلى المفهوم من النانو تقنية مثل: التقنيات

المعلومات،ووضعمقترحاتبحثيةفعالة،وإنشاءإدارةالسحابية،والحوسبةعاليةالأداء،والتعلمبالآلة،وأمن

البحوث،ووضعمقترحاتبحثيةفعالة،ونشروتوزيعالبحوثومهاراتالإشرافعلىالرسائلالعلمية...الخ.

 فيعمادةتطويرالمهاراتبجامعةالملكسعود والتيعقدت شاركفي:دورةتدريبيةعنكيفتختاركتاباللترجمة؟

 ساعاتتدريبية(.5مبواقع)2/2018/ 26مفييو

 فيعمادةتطويرالمهاراتبجامعةالملكسعودخلال كماشاركفيدورةتدريبيةفيكيفتترجمكتابا؟والتيعقدت

 ساعاتتدريبية(.10مبواقع)5/5/2018–2الفترةمن

 ياتعلميةمحكمة.الدكتورضياءالدينشاركفينشرالعديدمنالأوراقالعلميةفيدور

 بعد شاركفيترجمةوتحكيمترجماتالعديدمنالكتبوالمراجعفيمجالتقنياتوتصنيعالتمور ومعاملاتما

 الحصادللفواكهوالخضروات.

 مشاريع من اثنين في وباحثمشارك البرحي حفظبلح فترة لإطالة مبتكرة تقنيات مشروع في الرئيس ي الباحث

بودرةمنعجينةالتمورضمنبرنامجالخطةالوطنيةللعلوموالتقنيةوالإبتكار.تجفيفالتموروإنتاج
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 المهندس/ عاصم إبراهيم محمد زين العابدين

 جمهوريةمصرالعربية.–مبمنطقةالعجمي،مدينةالإسكندرية1987منمواليدمارس 

 2008حاصلعلىبكالوريوسالهندسةالزراعيةمنجامعةالإسكندريةعام. 

 2009إلى2008عملمهندسإنتاجبالشركةالعربيةللمطاحنوالصناعاتالغذائيةمن. 

 م.2014التحقبجامعةالملكسعودبالمملكةالعربيةالسعوديةوحصلعلىدرجةالماجستيرفيالهندسةالزراعيةعام 

 ابكرس يالشيخالعموديلأبحاثالمياه،جامعةالملكسعودمن
ً
 م.2014إلى2009عملباحث

 اتجهللعملالميدانيوشغلوظيفةمنسقعامإدارةالمشاريعوالدراساتفيإحدىشركاتمقاولاتالقطاعالخاص

 م،وأشرفعلىتنفيذعدةمشاريعاستراتيجيةفيمعظمأنحاءمناطقالمملكة.2016إلى2014بالرياضمن

 ابكرس يتقنياتوتصنيعالتموربجامعةالملك
ً
 وحتىالآن.2016سعودمنذيعملباحث

 وحتىالآن.2017المسؤولالتنفيذيعنالموقعالإلكترونيالخاصبالشبكةالمعلوماتيةالدوليةللنخيلوالتمورمنذ 

 خلالالعشرسنواتالماضية،شاركفيخمسةمشاريعبحثيةفيمجالتقنياتوتصنيعالتمور،والتقنياتالمبتكرة

 ولةمنبرنامجالخطةالوطنيةللعلوموالتقنيةوالابتكار.فينظمالمياهوالريمم

 .حكمةفيمجلاتمحليةوعالمية
ُ
 لهالعديدمنالأوراقالعلميةالم

 .شاركفيالعديدمنالمؤتمراتوالندواتوورشالعملالتيتخصمجالالنخيلوالتمور 

 فةفيعدةمجالاتتختصبالهندسةالزراعية.اشتركفيترجمةثلاثةمراجعوكتبعلمية،ومراجعاتفنيةلكتبمؤل 

 ،للمهندسين السعودية الهيئة الرياضية: والاتحادات العملية والهيئات العلمية الجمعيات من عدد في عضو

 الجمعيةالكيميائيةالسعودية،نقابةالمهنالزراعيةالمصرية،الاتحادالمصريللكاراتيه.

 م.2022-2021اهفيالهندسةالزراعيةبجامعةالملكسعودللعامالدراس يحصلعلىقبولببرنامجدراسةالدكتور

 

 الدكتور/ إسلام محمد عبد السلام

 .افيمرحلةمابعدالدكتوراةبجامعةميونيخ،ألمانيا
ً
باحث

  المملكة الرياض، الملكسعود، جامعة العلوم، كلية الدقيقة، النباتوالأحياء بقسم سابقًا ا
ً
باحث العربيةعمل

السعودية.

 عام الملكسعود جامعة من النباتية النظم وأحياء الحياتية المعلوماتية مجال في الدكتوراه درجة على حصل

معبرمنحةدراسيةكاملةمنالجامعة.2021

 نشرأكثرمن مقالين50شاركفي إلى إضافة كتبإنجليزية، وفصلينفي فيمجلاتدوليةمحكمة، ا بحثيًّ
ً

مقالا

مرجعيينفيمجالالتقنيةالحيويةالنباتية.

 الملكسعود جامعة مطابع عبر نشرها وتم العربية، اللغة إلى الإنجليزية اللغة كتبمن ثلاثة ترجمة شاركفي

ومكتبةالملكعبدالعزيزالعامة.

 .شاركفيعدةمؤتمراتعلميةدوليةفيمختلفدولالعالم

 مالعديدمنالأبحاثالعلم
 
يةلمجلاتعالميةمرموقة،وهوعضوفيعدةجمعياتعمليةمحليةودولية.حك

 حصلعلىعدةجوائزمنهاجائزةالطالبالمثاليأثناءمرحلةالبكالوريوس،كماكاننائبًالرئيساتحادطلابكلية

م.2007الزراعةبجامعةالإسكندريةعام
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  مقدمة المترجمين

يعدهذاالكتابأحدالمراجعالمهمةفيمجالهندسةالتصنيعالغذائيحيثيقومبإلقاءالضوءعلىمعاملات

الغذاءوتقليلفاقدمابعدالحصاد،بمايؤديمابعدالحصادوتأثيرهاعلىجودةالمنتجاتالبستانيةوحمايةوسلامة

عنفتحالطريقللأسواقالعالمية
ا

ذلكإلىرفعكفاءةوتحسينجودةتلكالمنتجاتوتوفيرالغذاءالآمنللمستهلكفضلا

اعلىالاقتصادالوطني. وتعزيزالصادراتالبستانيةمماينعكسإيجابا

نظامالإمدادبالغذاء،فإنالمستوياتالإجماليةلفاقدمابعدالحصادالمتزايدلبعضأجزاءالتطورعلىالرغممن

٪منإجماليالفاقدمن64٪،وارتفاعمحتوىالماءبالفواكهوالخضراواتيعنيأنهاتشكلنسبةمذهلةتبلغ30تصلإلى

فيحصادوتداولالمحاصيلعنطر
ا
يقتوفيرمعلوماتعنأنسبالغذاء.ويساعدالكتابفيتحسينالطرقالمتبعةحاليا

الذين أولئك تواجه التي التحديات صياغة وإعادة المحلى. للسوق أو للتصدير سواء المحاصيل وتداول حصاد طرق

يقومونبتصميموتطويروابتكارنظممابعدالحصادفيضوءالأبحاثالعلميةالحديثةفيهذاالمجال.

 علىيلخصالكتابأحدثالمعلوماتالمتراكمة القضاء لتقليلأو قبلالتخزينالمصممة حولمعالجاتما

الطازجة المنتجات على الأغذية طريق عن المنقولة الأمراض ومسببات للفساد المسببة الدقيقة الحية الكائنات

سلامة على بالنفع لتعود وسريعة وحساسة للغاية دقيقة كشفمتطورة، طرق وعلى الطازجة، القطع ومنتجات

لبرامجالإرشادلتطويرنظممابعدالحصاد.الأغذي
ا
مفيدا

ا
علميا

ا
ةوأمانالمستهلكين.كمايعدهذاالكتابمرجعا

الدعموالتشجيع على ونودأننزجيخالصالشكروالتقديروالعرفانلمركزالترجمةبجامعةالملكسعود،

نسألاللهالعليالقديرأنينفعبهطالب كما العلموالمعرفةفيمجالهندسةالتصنيعالغذائيلمشروعاتالترجمة. ي

والمجالاتذاتالعلاقة.

والحمدللهفهونعمالمولىونعمالنصير
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 إهداء

لذكريالدكتورتوميناكاياما
ً
 تمإهداءوتخصيصالطبعةالثالثةمنهذاالكتابتخليدا

(Dr. Tommy Nakayamaعلوموتكنولوجياالأغذية،)

الهندسةالبيولوجيةوالزراعية(،Dr. Brahm Vermaوتكريمًاللدكتوربراهمفيرما)

(،الاقتصادالزراعيوالتطبيقي،محطةالتجاربلجامعةJoseph C. Purcellبروسل) وفيذكريالدكتورجوزيفس.

جورجيا،غريفين،جورجيا،الولاياتالمتحدةالأمريكية

للدكتوريورغنويتشمانو
ً
 منالجامعةالتقنيةميونخ،ألمانيا.(Dr. Jürgen Weichmann )تكريما

كانلدىتوميناكاياماوبراهمفيرماالرؤيةلتطوير

 مشروعبحثيتعاونيبينعلومالأغذيةوالهندسةواستعانا

 بعالمومهندسلتحويلالرؤيةإلىحقيقةواقعة.

جوزيفس.بروسلشجعالاقتصاديينالذيناستعانبهمللمشاركةبنشاط

رفةالاقتصاديةإلىالمشاريعالجاريةفيالإنتاجلتوسيعالمع

 وأبحاثمابعدالحصاد.

ألهميورغنويتشمانفريقهمنالعلماءالشبابباستمرارلكشف

العملياتالنباتيةالفسيولوجيةالضروريةلتحسينتكنولوجيامابعدالحصاد.

 .لماتمكتابةوإخراجهذاالكتاببدونرؤيتهموثقتهمبنا،
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 قدمة الم

فيعامتماول ةا بعم الحصاد: نهج النظمبعنوان" هذههيالطبعةالثالثةالمنقحةمنالكتاب
ً
شرأولا

ُ
"الذين

الحصادللفواكهوالخضراواتالطازجة.يولدتطبيقأسلوبتفكيرالنظمونهجالنظمفيعملياتتداولمابعد1993

فيهذاالموضوع.منذنشرالطبعةالثانية،تماقتراحطريقةنهج اهتمامًامستمرًاويحفزالبحوثمتعددةالتخصصات

النظملدراسةسياسةالغذاءوالتنمية.

،وهوبمنزلةاعترافضمنييوفرنهجالنظمتقنيةضروريةلمعالجةالتعقيداتالمتزايدةللمشاكلالعالميةالحديثة

بعدمملاءمةالحلولالحاليةللمشاكلالعالميةالحقيقيةمنخلالتطبيقنهجانضباطيصارم.سيظلالنهجالانضباطي

بالتأثيرات الاعتبار في وبالأخذ الفعلية الحالة سياق في وضعها يستدعي الحلول لهذه العملي الاستخدام ولكن مهما،

اشرةالمتزايدةالأهميةعلىالجهاتالأخرىالعاملةفيصناعةالفواكهوالخضراواتالطازجة.المباشرةوغيرالمب

وقدنمتالتجارة والخضراواتالطازجة. للفواكه ازدادالاستهلاكالعالمي الثانيةمنالكتاب، منذالطبعة

واللوائ القواعد أهمية من زاد بما كبيرة، بسرعة الطازجة الفواكه في والمسؤولياتالدولية درجاتالحرارة ونظم ح

القانونيةلأنقيمةالمنتجاتالطازجةالمشحونةمرتفعة.وقدزادتمجموعةمتنوعةمنالقضايامنحيثتداولما

عدد ازدياد مع الاستدامة ومعالجة التجزئة تجارة الطازجة، المنتجات مسار تتبع النقل، التعبئة، الحصاد، بعد

منحيثقدرتهمعلىالشراءوتفضيلاتهم.المستهلكينفيجميع
ً
أنحاءالعالموتزدادتنوعا

يظلنهجالنظموثيقالصلةبسلاسلالقيمةلإمدادالفواكهوالخضراواتالطازجةمنأجلتحقيقالجودةالتي

وكماهوالحالفيالطبعاتالسابقة،قدمفريقالمؤلفينمساهماتهمفيالنسخة المستهلكون. ونحنيرغبفيها الحالية.

نواصلالنضالمنأجلتشكيلرؤيةمشتركةلهذهالصناعة،معمشاركةالاعترافبنهجالنظمكرؤيةواحدةتقودجهودنا

فيالفردية.ونعتزمتطبيقهذاالنهجونحنمنفتحونعلىوجهاتنظرجديدةمعتغييرعالمصناعةالفواكهوالخضراوات

متفاوتاًبينمختلفالتخصصاتالعاملةفيمجالتقديمالمنتجاتالطازجةعاليةالجودةالسنواتالأخيرة،كانالتقدم

للمستهلكين.وينعكسهذاالتقدمالمتفاوتفيمحتوىالطبعةالحاليةبالمقارنةمعالطبعةالثانية.

ثيرمنبلدانالعالم.لايزالالاستهلاكالمنزليللفواكهوالخضراواتالطازجةأقلمنالمستوىالموص ىبهفيك

ونلاحظفيالطبعةالحاليةأنمصدرالتباينفيالاستهلاكلايقتصرعلىالدخلالمتاح،بليتأثربعددمنالعوامل.

للموردينوالباحثينفيمرحلةما
ً
ويختلفالاستهلاكالمنزليللفواكهالطازجةعناستهلاكالخضراواتويشكلتحديا

هلكونمفتاحالنجاحالاقتصاديالمستداملصناعةالفواكهوالخضراواتالطازجةوسيظلونبعدالحصاد.ويظلالمست

محورتركيزهذهالصناعة.
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والتسويقحيثتتطلبإجراءاتتداول للتجارة
ً
سابقا كانتغائبة

ً
والأسريفرصا الاستهلاكي التنويع يتيح

هيطرحأيضًاتحدياتجديدةمنحيثحمايةالجودةفيمحددة،واختيارقنواتالتوزيع،والتركيزعلىالجودة،ولكن

منأنتحدمنه،
ً
بتطبيقنهجالنظمبدلا التطوراتالجديدة تتوسعهذه  الشحنوإيجادحلولللنزاعاتالتجارية.

منالعاملين العالم؛ أنحاء جميع المستمعينفي إلى الموجهة الرسالة هذه الكتابالمنقحوالمحدثعلى فيويؤكدهذا

إلىالطلابوالباحثينفيالمؤسساتالأكاديميةوالحكومية.،القطاعينالخاصوالعام
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 قائمة المساهمين

 (Nigel H. Banks) نايجل هـ  بانكس

 شركةمابعدالحصادالمحدودة،نيوزيلندا

 (Frank Bollen) فرانك بولين

 إنترناشيونالالمحدودة،جبلمونغانوي،نيوزيلندا(Zespri)زيسبري

 (Claudio Bonghiكلاوديو بونغي )

 (،جامعةبادوفا،إيطالياDAFNAE)قسمالزراعة،الأغذية،المواردالطبيعية،الحيواناتوالبيئة

 (Jacobus J. Bouwerجاكوبوس ج. بوير )

(،كيبتاون،جنوبإفريقياWelgemoed(للاستشارات،ويلجيمود)Koos Bouwerكوسبوير)

 ( Bernhard Bruecknerبرنهارد بروكنر )

 ،غروسبيرين،ألمانيا(IGZ)معهدلايبنيزلمحاصيلالخضراواتوالزينة

 ( Inge Bulens) إنجي بولنز

،جامعةلوفينالكاثوليكية،لوفين،بلجيكاBIOSYST-MeBioSمركزفلاندرزلتقنياتمابعدالحصاد/

 (Ray Collinsراي كولينز  )

 كليةعلومالأغذيةوالزراعة،جامعةكوينزلاند،أستراليا

 (Carlos H. Crisostoكارلوس هـ. كريسوسوتو )

قسمعلومالنبات،جامعةكاليفورنيا،ديفيس،ولايةكاليفورنيا،الولاياتالمتحدةالأمريكية

  (Josse De Baerdemaeker)جوس دي بايرديمايكر 

 ،جامعةلوفينالكاثوليكية،لوفين،بلجيكاBIOSYST-MeBioSلتقنياتمابعدالحصاد/مركزفلاندرز

  (Bart De Ketelaere)بارت دي كيتلاير 

 ،جامعةلوفينالكاثوليكية،لوفين،بلجيكاBIOSYST-MeBioSمركزفلاندرزلتقنياتمابعدالحصاد/

 (Malcolm C. Dodd)مالكولم س. دود 

قسمعلومالبستنة،جامعةستيلينبوش،ستيلينبوش،جنوبإفريقيا
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  (Jean-Pierre Emond) جان بيير إيموند

مختبرالأنظمةالكهربائيةالبصرية،معهدجورجياللبحوثالتقنية،أتلانتا،ولايةجورجيا،الولاياتالمتحدةالأمريكية

  (Elazar Fallik)إلعازار فالك

البحوثالز  (ARO) - راعيةمنظمة فولكاني بيت(Volcani)مركز للمنتجاتالطازجة، الحصاد بعد ما قسمعلوم ،

 داغان،إسرائيل

 (Wojciech J. Florkowski)  فويتش ج. فلوركوفسكي

قسمالاقتصادالزراعيوالتطبيقي،جامعةجورجيا،غريفين،ولايةجورجيا،الولاياتالمتحدةالأمريكية 

  (Emanuela Fontana) إيمانويلا فونتا

 Emanuelafontana.comللاستشارات،فينوفو)تورينو(،إيطاليا 

 (Shengfei Fu) شنغفي فو

 قسمالاقتصادالزراعيوالتطبيقي،جامعةجورجيا،أثينا،ولايةجورجيا،الولاياتالمتحدةالأمريكية

 (Maarten L.A.T.M. Hertog)  غ مارتن ل. أ. ت. م. هيرتو

 ،جامعةلوفينالكاثوليكية،لوفين،بلجيكاBIOSYST-MeBioSفلاندرزلتقنياتمابعدالحصاد/مركز

 (Anna M. Klepacka)آنا م. كليباكا

 وارسو،بولندا،SGGG-كليةهندسةالإنتاج،جامعةوارسولعلومالحياة

  (Jeroen Lammertyn)  جيرون لامرتيان

 ،جامعةلوفينالكاثوليكية،لوفين،بلجيكاBIOSYST-MeBioSمركزفلاندرزلتقنياتمابعدالحصاد/

 (George A. Manganaris)جورج أ. مانغاناريس

جامعةالتقنية،ليميسوس،قبرص قسمالعلومالزراعية،التقنيةالحيويةوعلومالأغذية،قبرص

  (Ting Meng) تينج مينغ

 ولايةجورجيا،الولاياتالمتحدةالأمريكيةقسمالاقتصادالزراعيوالتطبيقي،جامعةجورجيا،أثينا،

 (Padmanand Madhavan Nambiarبادمنند مادهافان نامبيار )

قسمالاقتصادالزراعيوالتطبيقي،جامعةجورجيا،أثينا،ولايةجورجيا،الولاياتالمتحدةالأمريكية

 (Bart M. Nicolaıبارت م. نيكولاي )

 ،جامعةلوفينالكاثوليكية،لوفين،بلجيكاTSYSOSB-SoTBeSلتقنياتمابعدالحصاد/مركزفلاندرز

 (Silvana Nicolaسيلفانا نيكولا )

 ،جامعةديتورينو،غروغلياسكو)تورينو(،إيطالياAgriForFood, DISAFA-قسمعلومالزراعة،الغاباتوالأغذية

 (Sompoch Noichindaسوموبوش نويتشيندا )

الملكمونغكوت)شعبة جامعة التطبيقية، العلوم كلية الصناعية، شمالMongkutالتقنياتالزراعية في للتقنية )

 بانكوك،بانكوك،تايلاند

 (Cristian M. Ortiz)كريستيان م. أورتيز 

ASIL،الغذائية،التقنية وتطويرومركزأبحاث:مختبرأبحاثمنتجاتالصناعاتالزراعية،جامعةلابلاتاالوطنية 

CIDCA (CONICET-UNLP)الأرجنتين،لابلاتا 
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ش

  (Stanley E. Prussia)     ستانلي إي. بروسيا

 جامعةجورجيا،كليةالهندسة،غريفين،ولايةجورجيا،الولاياتالمتحدةالأمريكية

  (Wouter Saeys)  ووتر سايس

 لوفينالكاثوليكية،لوفين،بلجيكاجامعة،TSYSOSB-SoTBeS/مركزفلاندرزلتقنياتمابعدالحصاد

  (Daniel B. Sarpong) ساربونغ. دانيال ب

لييكون،غانا-جامعةغانا

  (Rob E. Schouten) روب إي شوتن

HPC: Horticultural Production Chains)مجموعةسلاسلالإنتاجالبستانية  ،جامعةومركزأبحاثواغنينغن،(

 واغنينغن،هولندا

 (Sholomo Sela)شلومو 

 قسمعلوممابعدالحصادللمنتجاتالطازجة،منظمةالبحوثالزراعية،مركزفولكاني،إسرائيل

 (Ghanna Sheremenko) غانا شيريمنكو

 المتحدةالأمريكيةقسمالاقتصادالزراعيوالتطبيقي،جامعةجورجيا،أثينا،ولايةجورجيا،الولايات

 (Robert L. Shewfelt) شيوفيلت. روبرت ل

 ،الولاياتالمتحدةالأمريكيةعلوموتقنياتالأغذية،جامعةجورجيا،أثينا،ولايةجورجيا

 (Anna L. Snowdo) آنا ل. سنودون 

 جامعةكامبريدج،كليةوولفسون،كامبريدج،المملكةالمتحدة

 (Gabriel O. Sozzi) سوزي .غابرييل أو

 مدينةبيونسأيرس،الأرجنتينالمجلسالوطنيللبحثالعلميوالتقني،

 (Sara A. Sparks) سباركس. سارة أ

 ،ستونماونتن،جورجيا(Thermo Pac)شركةالتغليفالحراريللأغذية

 ( Leopold (Pol) M.M. Tijskens) تيجسكنز. م. م( بول )ليوبولد 

البستانية الإنتاج سلاسل واغنينغن،(Horticultural Production Chains: HPC)مجموعة أبحاث ومركز جامعة ،

 واغنينغن،هولندا

 (Pietro Tonutti) تومونيبيترو 

 معهدعلومالحياة،سكولاسوبيريورسانتآنا،بيزا،إيطاليا

 (Pieter Verboven) بيتر فيربوفن

بلجيكاجامعةلوفينالكاثوليكية،لوفين،،TSYSOSB-SoTBeS/مركزفلاندرزلتكنولوجيامابعدالحصاد

  (Ariel R. Vincente) أرييل ر. فنسنتيا

ASIL لا جامعة أبحاثمنتجاتالصناعاتالزراعية، مختبر كالي: الوطنية ومركزy 119 s/n. CP 1900 60 بلاتا  ،

 ،لابلاتاالأرجنتينCIDCA (CONICET-UNLP) التقنيةالغذائية، أبحاثوتطوير
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 ( Kerry B. Walshكيري ب. والش )

 مجموعةعلومالنبات،جامعةكوينزلاندالمركزية،روكهامبتون،كوينزلاند،أستراليا 

 (Wendy V. Wismerويندي ف. ويسمير )

قسمالعلومالزراعيةوالغذائيةوالتغذوية،جامعةألبرتا،إدمونتون،ألبرتا،كندا

 (Chalermchai Wongs-Areeأري )-تشاليرميشاي وونغس 

تقنيات ثونبوري،برنامج للتكنولوجيا الملكمونغكوت جامعة والتكنولوجيا، الحيوية الموارد كلية الحصاد، بعد ما

 بانكوك،تايلاند
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 اݝݰتوʈات

  ه  ..........................................................................................................................................  إɸداء المفجم؈ن
  ز  ..................................................................................................................................  شكر وتقدير المفجم؈ن
  ط  ...................................................................................................................................  التعرʈف بالمفجم؈ن
 م ........................................................................................................................................ مقدمة المفجم؈ن

 س ...................................................................................................................................................... إɸداء
 ف .................................................................................................................................................... المقدمة

 ق ........................................................................................................................................ قائمة المساɸم؈ن
  

 مفاɸيم ومتطلبات جديدة-نظم ما Ȋعد اݍݰصاد : الفصل الاول 
: لقد Ȗغ؈ف العالم  ١ ............................................................................................................................................................    ً                 أولا 

  ٢ .......................................................................................................................... ثانيا: وجɺات نظر ࢭʏ نظام ما Ȋعد اݍݰصاد
 ٣ .................................................................................................................................. ثالثا: مفاɸيم ࢭʏ نظم ما Ȋعد اݍݰصاد

  ٧ ........................................................................................................................ راȊعا: أɸداف جديدة لنظم ما Ȋعد اݍݰصاد
  ٨ .................................................................................................................................................................................. المراجع

  
 وات الطازجةاتحديات ࡩʏ تداول الفواكھ واݍݵضر : الفصل الثاɲي

 ١١ ........................................................................................................................................................................ اولا: مقدمة
 ١٣ .............................................................................................. وات من المزرعة إڲʄ المسْڈلكاثانيا: تداول الفواكھ واݍݵضر 

 ١٣ ........................................................................................................................................ عمليات مرحلة الإنتاج  )أ (
 ١٤ ................................................................................................................................................................ اݍݰصاد  )ب (
 ١٥ ................................................................................................................................................................. التعبئة  )ج (
 ١٥ .................................................................................................................................................................... النقل  )د (
 ١٦ ............................................................................................................................................................... التخزʈن  )ه (
 ١٧ ............................................................................................................................................ توزʉع البيع بالتجزئة  )و (



  التداول Ȋعد اݍݰصاد

 

خ

 ١٧ .................................................................................................................................... ثالثا: نحو نݤݮ أك؆ف تɢاملا للتداول 
 ١٨ ............................................................................................................................... راȊعا: التحديات القابلة ݍݰلول النظم

 ١٩  ..............................................................................................................................................  فسيولوجيا الإجɺاد  )أ (
 ٢٠  ........................................................................................................................................................  إدارة اݍݨودة  )ب (
 ٢٠  ...............................................................................................................................................................  الȘسوʈق  )ج (
 ٢١  .......................................................................................................................................................  الغذاءسلامة   )د (
 ٢٢ ......................................................................................................................................... أنظمة التداول المقيدة  )ه (
 ٢٢ ........................................................................................................... العمل عڴʄ واجɺات نظام ما Ȋعد اݍݰصاد  )و (

  ٢٣ ................................................................................................................................................................................ المراجع
  

  عادات الأɠل عند المسْڈلك وتصوراتھ ݍݨودة المنتجات الطازجة: الفصل الثالث
 ٣١  ........................................................................................................................................................................  أولا: مقدمة

  ٣٢ ................................................................................................................. ثانيا: عادات الأɠل اݍݰالية للمنتجات الطازجة
 ٣٢ ...................................................................................................................... العالܣالموارد المتاحة والاسْڈلاك   )أ (
 ٣٢ .............................................................................................................. اتجاɸات الاسْڈلاك ࢭʏ أمرɢʈا الشمالية  )ب (

عرف المسْڈلɢون اݍݨودة؟  ʇ ثالثا: كيف                      ُ             .............................................................................................................................. ٣٥ 
  ٣٦ ........................................................................................................... راȊعا: تصورات المسْڈلك ݍݨودة المنتجات الطازجة

 ٣٦ ................................................................................................ التأث؈ف عڴʄ المظɺر –مؤشرات اݍݨودة اݍݨوɸرʈة   )أ (
 ٣٧ ...................................................... الطعم، والقوام "الملمس"، ومفاɸيم الطزاجة –صفات اݍݨودة التجرȎʈية   )ب (
 ٣٩ ........................................................................................................................................ صفات جودة الاعتماد   )ج (

  ٤٠ .................................... الۘܣ تؤثر عڴʄ عادات تناول المنتجات الطازجة  خامسا: العوامل الܨݵصية والموقفية/الظرفية
 ٤٠ ................................................................................................................... إمɢانية الوصول، والسعر، والدخل  )أ (
مر واݍݨɴس  )ب ( ُ          الع     ..................................................................................................................................................... ٤٢ 

  ٤٤ ............................................................................................................................................. سادسا: التعليقات اݍݵتامية
  ٤٥ ................................................................................................................................................................................ المراجع

  
 اختبار وقياس مدى قبول المسْڈلك: الفصل الراȊع

 ٥٣  ........................................................................................................................................................................  مقدمةاولا: 
  ٥٤ ....................................................................................................................... صفات اݍݵفة والاعتماد (المصداقية) ثانيا:
  ٥٥ .............................................................................................................................................................. مدى القبول  ثالثا:
  ٥٦ ................................................................................................................................................... الاختبارات النوعية راȊعا:

  ٥٦ ............................................................................................................................................... خامسا: الاختبارات الكمية:
  ٥٦ ............................................................................................................................... سادسا: اختبار الأفضلية (التفضيل)



  اݝݰتوʈات

  

ذ

  ٥٧ ........................................................................................................................................................ ساȊعا: اختبار القبول 
  ٥٨ ................................................................................................................................................................... ثامنا: المقايʋس

  ٥٩ ................................................................................................................................................ تاسع: استخراج المعلومات
ا: أماكن    ٥٩ ....................................................................................................................................................... الاختبار    ً         عاشر 

  ٦٠ .......................................................................................................................... اݍݰادي عشر: شرائح (فئات) المسْڈلك؈ن
  ٦١ ................................................................................................................................... الثاɲي عشر: ضرورة اختبار القبول 

  ٦٢ ................................................................................................................................................................................ المراجع
  

 واݍݵضراوات للفواكھ اݍݨودة الغذائية: الفصل اݍݵامس
: مقدمة  ٦٩  ........................................................................................................................................................................     ً       أولا 

ا: المɢونات ً           ثاني    ٧٠ ...................................................................................................................................................... الغذائية    
 ٧٠  .......................................................................................................................................................................  الماء  )أ (
 ٧٠ ......................................................................................................................... الفوتʋنات ومركبات النيفوج؈ن  )ب (
 ٧١ ................................................................................................................................ الدɸنيةالدɸون والأحماض   )ج (
 ٧٢  ..............................................................................................................................................  الأحماض العضوʈة  )د (
 ٧٣  .............................................................................................................................  الكرȋوɸيدرات القابلة للɺضم  )ه (
 ٧٣  ..................................................................................................................................................  الألياف الغذائية  )و (
 ٧٨  .........................................................................................................................................................  الفيتامينات  )ز (
 ٨٢ ................................................................................................................................................................. المعادن  )ح (

ا: مضادات الأكسدة ً                 ثالث      .................................................................................................................................................... ٩٦ 
 ٩٦  ...............................................................................................................  لضرر التأكسدي ومضادات الأكسدةا  )أ (
 ٩٧  ..............................................................................................................................................  حمض الأسɢورȋيك  )ب (
 ٩٧ .......................................................................................................................................................... الɢاروتʋنات  )ج (
 ٩٨ ..........................................................................(Tocotrienols) وتوɠوترʈنولات  (Tocopherols) توɠوف؈فولات  )د (
 ٩٨  ...............................................................................................................................................  المركبات الفينولية  )ه (

 ١٠٧ ............................................................................................................................................................................. المراجع
  

 إدارة سلسلة القيمة وتداول ما Ȋعد اݍݰصاد: الفصل السادس
: مقدمة  ١٢٧  .....................................................................................................................................................................     ً       أولا 

 ١٢٧ ................................................................................................ الشرɠات والقدرة التنافسية وسلاسل التورʈد  )أ (
 ١٢٨ ......................................................................................................................................... إدارة سلسلة التورʈد  )ب (

ا: إدارة سلسلة القيمة ً                      ثاني      ............................................................................................................................................... ١٢٩  
 ١٢٩ ................................................................................................................................................... مفɺوم القيمة  )أ (



  التداول Ȋعد اݍݰصاد

 

ض

 ١٣٠ .................................................................................................................................. ومحرɠات القيمةمصادر   )ب (
 ١٣٠ ..................................................................................................... الطازجة المنتجات سلاسل ࢭʏ القيمة توجھ  )ج (

ا: إدارة سلسلة القيمة ونظم ما Ȋعد اݍݰصاد ً                                         ثالث      ........................................................................................................... ١٣٥ 
 ١٣٥ ................................................................................... الأغذية صناعة لإدارة سلسة التورʈد ࢭʏ المتغ؈فة البʋئة  )أ (
 ١٣٨ .....................................................................................إدارة سلسة التورʈد ɠإعداد للȎسȘنة ما Ȋعد اݍݰصاد   )ب (
 ١٤٠ ............................................................................................. القيمةالȎسȘنة فيما Ȋعد اݍݰصاد كمجال ݍݵلق   )ج (

 ١٤٥ ............................................................................................................................................................................. المراجع
  

  إنفاق المسْڈلك عڴʄ الفواكھ واݍݵضراوات الطازجة: الفصل الساȊع
: مقدمة  ١٤٩  .....................................................................................................................................................................     ً       أولا 

ا: الاسْڈلاك اليومي الموطۜܢ بھ للفواكھ واݍݵضراوات ً                                               ثاني      ............................................................................................. ١٥٠  
 ١٥٢  .....................................................................................................................................................  .نمو الدخل أ  )أ (
 ١٥٢ ................................................................................................ .متوسط الإنفاق عڴʄ الفواكھ واݍݵضراوات ب  )ب (

ا: الإنفاق حسب كمية الدخل  ً                          ثالث    ١٥٣ ....................................................................................................... ࢭʏ بلدان مختارة   
 ١٥٩  ...............................................................  أمثلة عڴʄ العوامل الأخرى الۘܣ تؤثر عڴʄ اختيار المنتجات الطازجة  )أ (

ا من الفواكھ واݍݵضراوات المأɠولة ا: الأك؆ف شيوع  ً                                راȊع               ً     .................................................................................................. ١٦٢ 
 ١٦٢  ......................................................................................................................................................  اݍݵضراوات  )أ (
  ١٦٤ ............................................................................................................................................................. الفاكɺة  )ب (

ا: التعليقات اݍݵتامية   ١٦٥ ...........................................................................................................................................     ً                     خامس 
  ١٦٦ ............................................................................................................................................................................. المراجع

  
 ومعاي؈ف اݍݨودة للمنتجات الطازجةتنظيم ما Ȋعد اݍݰصاد : الفصل الثامن

: تحديد المɺمة ً              أو لا      .......................................................................................................................................................... ١٦٧  
  ١٦٨ ..................................................................................................................... ثانيا: Ȗعديل تنظيم سلوك سلسلة القيمة

  ١٦٨ .................................................................................................................................................. "الأنظمة العليا" )أ(
ا: مستوʈات وأمثلة من التنظيم ً                             راȊع      ............................................................................................................................... ١٧٦ 

ا: تنظيم التجارة الدولية  ١٧٧ .......................................................................................................................................     ً                        خامس 
 ١٧٧ ..................................................................................................................................... منظمة التجارة العالمية  )أ (
 ١٧٩ ............................................................................................................... الدوليةالاتفاقيات التجارʈة الثنائية   )ب (

ا: لغة التنظيم  ١٧٩ ......................................................................................................................................................      ً              ساد س 
  ١٨٠  .............................................................................................................................................................  ɠودكس  )أ (
 ١٨١ ............................................................................................... )OECDمنظمة التعاون الاقتصادي والتنمية (  )ب (
 ١٨١ .......................................................................................... (UNECE)ݍݨنة الأمم المتحدة الاقتصادية لأوروȋا   )ج (



  اݝݰتوʈات

  

غ

 ١٨٣ ................................................................................................................................................ المعاي؈ف الوطنية  )د (
ا: التنظيم داخل سلسلة الإمداد ً                             ساȊع      ........................................................................................................................... ١٨٥ 

) المعيار الأوروȌي للممارسات (Global GAPللممارسات الزراعية اݍݨيدة (جلوȋال جاب)  العالܣ المعيار  )أ (
 ١٨٨ ................................................................................................... )(Eurep GAPالزراعية اݍݨيدة (يورو جاب) 

 ١٨٩ ............................................................................................................................................. الشɺادة العضوʈة  )ب (
 ١٩٠ ........................................................................... صديقة للبʋئة (بدون ظاɸرة الاحتباس اݍݰراري)؟ –تʋسɢو  )ج (

ا: Ȋشأن تنظيم جودة الغذاء ً                          ثامن      .................................................................................................................................... ١٩١ 
 ١٩١  .............................................................................  لغذاء عڴʄ المنتجات الطازجةإعداد وحفظ معاي؈ف جودة ا  )أ (
 ١٩١  .........................................................................................................................................  تحديد جودة الغذاء  )ب (
 ١٩٢ .............................................................................................................. من الذي يطبق معاي؈ف جودة الغذاء؟  )ج (
 ١٩٢ .................................................................................................................................. وضع معيار جودة الغذاء  )د (
 ١٩٩ ......................................................................................................................... أمثلة عڴʄ معاي؈ف جودة الغذاء  )ه (
 ٢٠٣ ........................................................................................................................................... ɸل سيحدث ذلك؟  )و (

 ٢٠٦ ............................................................................................................................... تاسعا: قضايا تنظيمية للمستقبل؟
 ٢٠٨ ................................................................................................................................................................... شكر وتقدير

 ٢٠٨ ............................................................................................................................................................................. المراجع
  

 المنتجات المقطعة الطازجة: الآثار المفتبة عڴʄ نݤݮ النظمجودة : الفصل التاسع
: مقدمة   ٢١٥  .....................................................................................................................................................................     ً       أولا 

 ٢١٦  ................................................................................................................  .اتجاɸات المسْڈلك؈ن وسوق القطع الطازجة أ
  ٢١٨ .................................................................................................... .مخاطر سلامة الأغذية ࢭʏ سلسلة القطع الطازجة ب

ا: إدارة الزراعة لصناعة القطع الطازجة ً                                      ثاني      .................................................................................................................. ٢١٩ 
 ٢١٩  ...................................................................................................  أجودة المواد اݍݵام لصناعة القطع الطازجة  )أ (
 ٢٢٠ ............................................................................................................................................................. أصناف  )ب (
 ٢٢٤ ................................................................................................................... ظروف الزراعة ونتاج المواد اݍݵام  )ج (
 ٢٣٤ ............................................................................................................................... حصاد وتداول المواد اݍݵام  )د (

ا: إدارة المعاݍݨة لسلسلة القطع الطازجة ً                                      ثالث     ................................................................................................................. ٢٣٨ 
 ٢٣٨  .............................................................................................. جودة ما Ȋعد اݍݰصاد لمنتجات القطع الطازجة  )أ (
 ٢٣٨  ................................................................................................................................................................  القطع  )ب (
 ٢٤٣ ................................................................................................... أنظمة الغسل والتطɺ؈ف والوسائل المساعدة  )ج (
 ٢٤٨  ...............................................................................................................................................  أنظمة التجفيف  )د (
  ٢٤٩  ..............................................................................................................................................................  التعبئة  )ه (
 ٢٥١  .......................................................................................................................  درجات اݍݰرارة وسلسلة التفيد  )و (



  التداول Ȋعد اݍݰصاد

 

ظ

: الاعتبارات المستقبلية ً                      راȊعا       ........................................................................................................................................... ٢٥٥  
  ٢٥٦ ............................................................................................................................................................................. المراجع

  
 فسيولوجيا ما Ȋعد اݍݰصاد واݍݰفاظ عڴʄ جودة الفواكھ الاستوائية: الفصل العاشر

: مقدمة  ٢٧٣  .....................................................................................................................................................................     ً       أولا 
ا: العوامل الۘܣ تؤثر عڴʄ جودة الفاكɺة ً                                      ثاني      .................................................................................................................... ٢٧٤  

 ٢٧٤ ........................................................................................................................................................... الأصناف  )أ (
 ٢٧٥ .................................................................................................................................................. تركيب الفاكɺة  )ب (
  ٢٨٢ ............................................................................................................................... الاضطرابات الفسيولوجية(د)  

  ٢٨٥ .................................................................................................................................. المناخ والممارسة الزراعية(ه) 
ا: توحيد المعاي؈ف ً                 ثالث    ٢٩١ ........................................................................................................................................ المقايʋس/   

ا: تحس؈ن واݝݰافظة جودة ما Ȋعد اݍݰصاد ً                                     راȊع      ............................................................................................................. ٢٩١  
 ٢٩١ ................................................................................................................................................. تحس؈ن اݍݨودة  )أ (
 ٢٩٣  .............................................................................................................................................................  التخزʈن  )ب (
 ٢٩٧ .............................................................................................. الاضطرابات المرتبطة Ȋعلاجات ما Ȋعد اݍݰصاد   )ج (

ا: الاستɴتاجات   ٣٠١ ......................................................................................................................................................     ً             خامس 
  ٣٠٢ ............................................................................................................................................................................. المراجع

  
 اݍݵصائص الميكروȋية وسلامة المنتجات الطازجة:  الفصل اݍݰادي عشر

: مقدمة  ٣١٣  .....................................................................................................................................................................     ً       أولا 
ا: معاݍݨات لݏݰفاظ عڴʄ اݍݵصائص الميكروȋية ً                                        ثاني      ....................................................................................................... ٣١٦  

 ٣١٧  ...................................................................................................................................  أɸيبوɠلورʈت الصوديوم  )أ (
 ٣١٧ ........................................................................................................................... (HO)ب؈فوكسيد الɺيدروج؈ن   )ب (
 ٣١٧  ..............................................................................................................................................................  الأوزون   )ج (
 ٣١٨  .............................................................................................................................................  الأحماض عضوʈة  )د (
 ٣١٩ ................................................................................................................................. (ClO)ثاɲي أكسيد الɢلور   )ه (
 ٣٢٠ ........................................................................................................................ (MAP)التعبئة ࢭʏ اݍݨو المعدل   )و (
 ٣٢٠  ..........................................................................................................................................................  الطلاءات  )ز (
ة (العطرʈة)  )ح ( ي  اس  س 

 
ʈوت  الأ  َ  ِ َّ           الز 
َ
   ُ   ُّ      ............................................................................................................................  ٣٢١ 

 ٣٢١  ..............................................................................................................................................  الرطوȋة الɴسȎية   )ط (
 ٣٢٢  ...................................................................................................................................  الأشعة فوق البنفܦݨية  )ي (
 ٣٢٢  ....................................................................................................................................................  الماء الساخن   )ك (
 ٣٢٣ ............................................................................................................................................................ الȘشعيع  )ل (



  اݝݰتوʈات

  

أ أ 

 ٣٢٤  ........................................................................................................................................  اݍݨمع ب؈ن المعاݍݨات  )م (
ا: الكشف ً         ثالث      .................................................................................................................................................................. ٣٢٦  

 ٣٢٦  ...................................................................................................  الأساليب القائمة عڴʄ الاسقراع والمستعمرة  )أ (
 ٣٢٦ ........................................................................................................................... الأساليب القائمة عڴʄ المناعة  )ب (
 ٣٢٧ ........................................................................................................................... تفاعل البوليمرات المȘسلسل  )ج (
 ٣٢٧  .......................................................................................................................................  المسȘشعرات اݍݰيوʈة  )د (
 ٣٢٨  ................................................................................................................................................  أنظمة التصوʈر  )ه (

ا: الآفاق المستقبلية ً                   راȊع      .................................................................................................................................................. ٣٢٨  
  ٣٣٠ ................................................................................................................................................................... شكر وتقدير

  ٣٣٠ ............................................................................................................................................................................. المراجع
  

 الفرز من أجل اسȘبعاد العيوب: الفصل الثاɲي عشر
: مقدمة  ٣٤٣  .....................................................................................................................................................................     ً       أولا 

 ٣٤٣ ...................................................................................................................................................... أسباب الفرز  ) أ(
 ٣٤٤ ......................................................................................................................... المصطݏݳ العلܣ لعملية الفرز  )ب(

ا: تصميم وȖشغيل معدات الفرز اليدوي  ً                                    ثاني      ................................................................................................................. ٣٤٤  
  ٣٤٦ ............................................................................................................................................................... الإضاءة )أ(
  ٣٤٧ .........................................................................................................................................................نوع العيب )ب(
  ٣٤٧ ................................................................................................................................................ الإدراك البصري  )ج(

ʏا: عملية الفرز الآڲ ً                    ثالث      .................................................................................................................................................... ٣٤٨  
ا: تحليل عمليات الفرز  ً                       راȊع      ............................................................................................................................................. ٣٤٩  

  ٣٥٠ ............................................................................................................................................ فعالية عملية الفرز  )أ(
  ٣٥٠ ............................................................................................................................................ النماذج التجرȎʈية )ب(
  ٣٥١ ............................................................................................................................ نظرʈة الكشف عن الإشارات )ج(

ا: اقتصاديات عمليات الفرز    ٣٥٨ ................................................................................................................................     ً                          خامس 
  ٣٦٠ ............................................................................................................................................................................. المراجع

  
  التقييم غ؈ف المدمر: الكشف عن الصفات: الفصل الثالث عشر

 اݍݵارجية والداخلية المرتبطة Ȋشɢل متكرر باݍݨودة والأضرار 
: مقدمة  ٣٦٥  .....................................................................................................................................................................     ً       أولا 
ا: المظɺر ً         ثاني      ʏ٣٦٥ ....................................................................................................................................................... اݍݵارڊ  

 ٣٦٦  ...................................................................................................................................................................  أ) اللون (
 ٣٦٦ ............................................................................................................................................................. العيوبب) (



  التداول Ȋعد اݍݰصاد

 

ب ب

ا: العيوب الداخلية ً                   ثالث      ................................................................................................................................................... ٣٦٧ 
 ٣٦٧ ..................................................................... (Magnetic resonance imaging) أ) التصوʈر بالرن؈ن المغناطʋؠۜܣ(
) ʏر المقطڥʈية والتصوɴر اݝݰوسب بالأشعة السيʈب) التصو(X-ray computed radiography and tomography) ...... ٣٦٨  

ا: الصلابة  ً           راȊع     (Firmness) ............................................................................................................................................. ٣٧٠  
  ٣٧٠ ......................................................................................................................... (Impact analysis) أ) تحليل الأثر(
  ٣٧١ ............................ (Acoustic impulse response measurements)  قياسات استجابة النبضات الصوتية)ب(

ا: مɢونات المذاق   ٣٧٢ ...................................................................................................................................................     ً               خامس 
  ٣٧٣ ........................................... (Near infrared spectroscopy) أ) التحليل الطيفي للأشعة تحت اݍݰمراء القرʈب(
  ٣٧٤ .................... (Multi-and hyperspectral imaging systems) ب) أنظمة التصوʈر المتعددة والطيفية الفائقة(
  ٣٧٥ ......................................... (Spatially and time resolved spectroscopy) التحليل الطيفي المɢاɲي والزمۚܣ)ج (

ا: النكɺة   ٣٧٥ ................................................................................................................................................................     ً         سادس 
  ٣٧٦ ........................................... (Fast mass spectrometric techniques) أ) تقنيات قياس الطيف الكتڴʏ السرʉع(
 ٣٧٦ ......................................................................................................... (Electronic noses) ب) الأنوف الإلكفونية(

ا: الاستɴتاجات ً              ساȊع      ....................................................................................................................................................... ٣٧٧  
  ٣٧٨ .............................................................................................................................................................. الشكر والتقدير

 ٣٧٨ ............................................................................................................................................................................. المراجع
  

 قياس اݍݨودة والنܸݮ: الفصل الراȊع عشر
: مقدمة ً        اولا      .....................................................................................................................................................................  ٣٨٩ 

ا: اݍݨودة والمقبولية ً                    ثاني      ................................................................................................................................................... ٣٨٩ 
ا: صفات اݍݨودة اݍݵاصة بالسلعة ً                              ثالث      ........................................................................................................................... ٣٩٠  

ا: جمع وعداد العينات ً                      راȊع      ............................................................................................................................................ ٣٩٢ 
ا: النܸݮ  ٣٩٢ ................................................................................................................................................................     ً        خامس 

ا: قياس اݍݨودة  ٣٩٤ ....................................................................................................................................................     ً              سادس 
 ٣٩٤  ............................................................................................................................................... التقييم البصري   )أ (
 ٣٩٥ ................................................................................................................................................................. اللون   )ب (
 ٣٩٧ ............................................................................................................................................................... القوام  )ج (
 ٣٩٨ ............................................................................................................................................................... النكɺة  )د (
 ٣٩٩  ............................................................................................................................................................  المغذيات  )ه (

ا: تقنيات التقييم اݍݰؠۜܣ ً                         ساȊع      ....................................................................................................................................... ٤٠٠ 
 ٤٠٠  ...................................................................................................................................  أنواع الاختبارات اݍݰسية) أ(
 ٤٠٣  .....................................................................................................................................  إعداد وعرض العينات) ب(

 ٤٠٣ ..................................................................................................................... تقييم صفات الاسْڈلاك والشراء(ج) 



  اݝݰتوʈات

  

ج ج

 ٤٠٤ ................................................................................................................رȋط النتائج اݍݰسية بالف؈قوكيميائية(د) 
ا: اݍݨودة ࢭʏ سياق الأنظمة ً                         ثامن      ...................................................................................................................................... ٤٠٤  

  ٤٠٤ ............................................................................................................................................................................. المراجع
 اݍݨودة وخصائص المنتج المرتبطة باݍݨودة نمذجة صفات: الفصل اݍݵامس عشر

 ٤١٣  .....................................................................................................................................................................  أولا: مقدمة
  ٤١٤ ............................................................................................................................................................. ثانيا: ما اݍݨودة؟

  ٤١٦ ................................................................................................................................ الصفات مقابل اݍݵصائص) أ(
 ٤١٧ ......................................................................................................................... اݍݨودة اݝݰددة مقابل القبول ) ب(
 ٤١٨ ................................................................................................................................ القبول والتأث؈فات الوراثية) ج(

 ٤١٨ ........................................................................................................................................... ثالثا: نݤݮ النظم ࢭʏ النمذجة
 ٤١٨ ................................................................................ النمذجة الموجɺة نحو العملية مقابل النماذج الإحصائية) أ(
 ٤٢٠ .............................................................................................................................................. مجال التخصص) ب(

 ٤٢٠ ................................................................................................................................................ راȊعا: أمثلة عڴʄ النمذجة
  ٤٢٢ ................................................................................................................................................... نماذج التخزʈن) أ(
فعات) ب(  ٤٣١ ................................................................................................................................................          ُ    نماذج الد 
 ٤٣٧ ...................................................................................................................................................... نماذج النمو) ج(
 ٤٣٨ ..................................................................................................................................................... نماذج العولمة) د(

 ٤٤٠ ................................................................................................................. خامسا: الاستɴتاجات والتطورات المستقبلية
 ٤٤١ ............................................................................................................................................................................. المراجع

  
  ى ر الدعم الأخسلسلة إمداد القيمة للمنتج الطازج من اݍݰقل إڲʄ الم؇قل: التفيد وتقنيات : الفصل السادس عشر

 ٤٤٩  .....................................................................................................................................................................  أولا: مقدمة
  ٤٥٠ ........................................................................................................................................................ ثانيا: سلسلة التفيد

 ٤٥٢ ............................................................................................................ ثالثا: الإمداد والتموʈن (اݍݵدمات اللوجʋسȘية)
 ٤٥٣  ................................................................................................................  إدارة درجة اݍݰرارة ࢭʏ سلسلة الإمداد) أ(
ؤخذ ࢭʏ الاعتبار) ب( ُ               عوامل يجب أن ت                .................................................................................................................... ٤٥٤  

  ٤٥٥ ................................................................................................................................................... راȊعا: اݍݰصاد والتعبئة
  ٤٦٤ ...................................................................................................................................................... خامسا: وسائل النقل

  ٤٦٥ .............................................................................................................................. شاحنات الطرق والمقطورات) أ(
  ٤٦٥ ................................................................................................................................................. اݍݨوي  الܨݰن) ب(
  ٤٦٦ ................................................................................................................................................. الܨݰن البحري ) ج(

 ٤٦٦ ................................................ سادسا: أنظمة المنتجات الغذائية ࢭʏ محلات اݍݵضراوات والفاكɺة وصناديق العرض
  ٤٦٧ .................................................................................................................................   ُ                       الم فدات (الثلاجات) الم؇قلية) أ(



  التداول Ȋعد اݍݰصاد

 

د د

  ٤٦٨ ........................................................................................................................................ ساȊعا: مݏݵص سلسلة التفيد
 ٤٦٩ ................................................................................................................................................. ثامنا: التقنيات الداعمة

 ٤٦٩ .................................................................................................................................................... مبادئ التفيد  )أ (
 ٤٧٠ ....................................................................................................................................................... دورة التفيد  )ب (
 ٤٧٢ .................................................................................................................................... كفاءة الطاقة ࢭʏ التفيد  )ج (
 ٤٧٣ ................................................................................................................................. اݍݰرارايتخفيض اݍݰمل   )د (
 ٤٧٤ ............................................................................................................... تحس؈ن كفاءة محطة (وحدة) التفيد  )ه (
 ٤٧٤ .............................................................................................................................. اسفداد (اسفجاع) اݍݰرارة  )و (
 ٤٧٤ ............................................................................................................................................... الرطوȋة الɴسȎية  )ز (
 ٤٧٥ .................................................................................................................................................... تقنيات أخرى   )ح (

ا: اتجاɸات التطوʈر   ٤٧٥ ...............................................................................................................................................     ً                  عاشر 
  ٤٧٧ ............................................................................................................................................................................. المراجع

  
  التȘبع ࡩʏ نظم ما Ȋعد اݍݰصاد: الفصل الساȊع عشر

: مقدمة  ٤٨١  .....................................................................................................................................................................     ً       أولا 
 ٤٨١  ....................................................................................................................................................  .محرɠات التȘبع)أ(
 ٤٨٤  ...................................................................................................................................................  .Ȗعارʈف التȘبع)ب(

ا: نظرʈة  ً          ثاني    ٤٨٥ .................................................................................................................. التȘبع ࢭʏ أنظمة ما Ȋعد اݍݰصاد   
 ٤٨٥  ..............................................................................................................................................  وحدات التعرʈف  )أ (
ا  )ب (  ٤٨٦  .............................................................................................................................................                 ً التȘبع لʋس مطلق 
 ٤٨٧  .........................................................................................................................................................  دقة التȘبع  )ج (
 ٤٨٧ ............................................................................................................................................................. التعقب  )د (
 ٤٨٨ ................................................................................................................................................................ التȘبع  )ه (
 ٤٨٨  ................................................................................................................................................  الȘسامح والنقاء  )و (

ا: مɢونات أنظمة التȘبع ً                       ثالث      ............................................................................................................................................. ٤٨٩  
 ٤٨٩  ......................................................................................................................   تقنيات التعرʈف (تحديد الɺوʈة)) أ(
 ٤٩١  .................................................................................................................................................  نظم المعلومات) ب(

ا: الاستخدامات الموسعة لأنظمة التȘبع ً                                  راȊع      ................................................................................................................... ٤٩٢  
 ٤٩٢  .....................................................................................................................  التغذية الراجعة للمزارع؈نأدوات ) أ(
 ٤٩٣  ...............................................................................................................................  إدارة جودة سلسلة التفيد) ب(

ا: الاستɴتاجات   ٤٩٥ ......................................................................................................................................................     ً             خامس 
  ٤٩٦ ............................................................................................................................................................................. المراجع

  



  اݝݰتوʈات

  

ه ه

                                                           ُ            الفواكھ واݍݵضراوات ࡩʏ التجارة الدولية: اݍݨوانب القانونية لم طالبات الܨݰن: الفصل الثامن عشر
 ٥٠١  .....................................................................................................................................................................  أولا: مقدمة

ا: النقل البحري الم فد ً                   ُ   ثاني      ................................................................................................................................................ ٥٠٢  
طالبات الܨݰن ا: م  ً     ُ            ثالث      ................................................................................................................................................... ٥٠٤  
ا: الإجراء القانوɲي ً                   راȊع      ..................................................................................................................................................... ٥٠٥  
ا: دراسة حالة   ٥٠٧ .......................................................................................................................................................     ً             خامس 

  ٥٠٩ ............................................................................................................................................................................. المراجع
  

  أساليب مبتكرة ومتɢاملة لدراسة فسيولوجيا : الفصل التاسع عشر
  الإجɺاد Ȋعد اݍݰصاد والأساس اݍݰيوي ݍݨودة الفواكھ أثناء التخزʈن

: مقدمة ً        أولا      .....................................................................................................................................................................  ٥١٥ 
ا: تقنيات دراسة اݝݰتوى (الأوميكس) وفسيولوجيا الإجɺاد Ȋعد ً                                                       ثاني    ٥١٨ .............................................................. اݍݰصاد    

 ٥١٨  ...................................................................................................................  أضرار اݍݰرارة المنخفضة والفودة  )أ (
 ٥٢٢ .......................................................................................... انخفاض الأكܦݨ؈ن وارتفاع ثاɲي أكسيد الكرȋون   )ب (
 ٥٢٥  ...........................................................................................................................................  الإيȞيل؈ن ومضاداتھ  )ج (
 ٥٢٧ ................................................................................................ معاملات وعوامل الإجɺاد الأخرى Ȋعد اݍݰصاد  )د (

ا: ملاحظات ختامية وآفاق مستقبلية ً                                ثالث      ....................................................................................................................... ٥٢٩  
  ٥٣٠ ............................................................................................................................................................................. المراجع

  
  التحديات ࡩʏ تداول ما Ȋعد اݍݰصاد: الفصل العشرون

 ٥٤٢ ............................................................................................................................................................................. المراجع
  

 ٥٤٣ .......................................................................................................... عرȌي) -ثȎت المصطݏݰات (إنجل؈قي  
 ٥٥١ ................................................................................................................................ كشاف الموضوعات
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