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  مقدمة الم؅فجمة

تتحقق سلامة الغذاء عن طرʈق ضمان عدم وجود أي عوامل ميكروȋية، وطفيلية 
أو كيميائية عند اسْڈلاك المواد الغذائية. ولا ʇغيب عن القارئ أنّ ɸناك ظروفًا ومناخًا 

العوامل الضارة إذا لم تتم مراعاة الطرق الܶݰية لݏݰفاظ عڴʇ  ʄساعدان عڴʄ انȘشار
جودة الغذاء لمنع الأمراض الۘܣ تنقلɺا الأطعمة. حيث ʇعدّ التأكد من أنّ الطعام الذي 

  نȘناولھ صڍʏ تمامًا، وخالٍ من التلوث من أولوʈات سلامة الأغذية.
غذاء، وʉسɺم ࢭʏ تتجڴʄ أɸمية ɸذا الكتاب من أنھ يضع سياسة واܷݰة لسلامة ال

التخطيط لتحقيق تلك السياسة، نجد ɸناك قلة ࢭʏ المصادر العرȋية ࢭɸ ʏذا اݍݨانب ومع 
اݍݰراك التنموي ࢭʏ جميع الأصعدة تزداد عولمة سلامة الأغذية، وتزداد اݍݰاجة لإيجاد 
مصادر باللغة العرȋية تɢون مرجعية للمسȘثمرʈن والمɺتم؈ن بمجال الأغذية؛ وɸو ما ʇسɺم 

 ʏأثناء النقل ،والتحض؈ف ࢭ ʏالدول؛ فالأطعمة المأمونة ࢭ ʏز نظم سلامة الأغذية ࢭʈعزȖ
  والصيانة لا ȖسȎب أي تلوث جرثومي أو كيمياǿي أو مادي ولا ȖسȎب أذى للمسْڈلك.

سنܶݰبكم ࢭʏ جولة مع ɸذا الكتاب للتعرف عڴʄ نظام ɸاسب (نظام تحليل 
ǿو نظام وقاɺق تحديد اݝݵاطر ونقاط التحكم اݍݰرجة) فʈسلامة الغذاء عن طرȊ عۚܢʇُ ي

 ʏو نظام مسؤول عن عمليات إنتاج الغذاء، وتحديد مواقع اݍݵطر ࢭɸالأخطار اݝݰتملة، و
أثناء عملية إنتاج الأغذية، وʈتم ذلك عن طرʈق المراقبة المتواصلة للعملية الإنتاجية، 

ن محددة تمنع حدوث والتحكم ࢭʏ جميع مراحل الإنتاج، بالإضافة إڲʄ الال؅قام بقوان؈
المشاɠل أو اݝݵاطر. وتكمن قوة نظام ɸاسب ࢭʏ منݤݨيتھ لضمان سلامة المنتجات 
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الغذائية؛ حيث إنّ اɸتمامات الɺاسب ۂʏ التحكم ࢭʏ العملية الإنتاجية، واݍݰد من اݝݵاطر 
الناتجة، والتأكد من خلو الأغذية من الملوثات Ȋشۘܢ أنواعɺا، مثل: الملوثات الممرضة، 

لف؈قيائية والكيميائية، والنȘيجة اݝݰتمة لتطبيق ɸذا النظام Ȗعزز الܶݰة العامة ࢭʏ وا
  اݝݨتمع وتحسن سلامة الأفراد.

ݳ ɸذا الكتاب أɸمية التواصل الوثيق ب؈ن اݍݨɺات العلمية، واݍݰɢومية،  يوܷ
والصناعية والاسْڈلاكية للتمكن من التغلب عڴʄ مخاطر سلامة الأغذية والتطبيق اݍݨيد 

  عاي؈ف السلامة.لم
كما ʇسɺم ɸذا الكتاب ࢭɲ ʏشر الثقافة ،والوڤʏ الغذاǿي ب؈ن أفراد اݝݨتمع، ورفع 
المستوى العل׿ܣ والم۶ܣ للعامل؈ن ࢭʏ قطاع الغذاء ،واݍݵدمات الغذائية بما يȘناسب مع سوق 
ع العمل، وتحقيق التواصل وتبادل الآراء والمشورة العلمية واݍݵ؄فات ب؈ن اݝݵتص؈ن ࢭʏ قطا

الغذاء، وتحقيق سلامة الأغذية من المزرعة إڲʄ المائدة بما ʇسɺم ࢭʏ تحقيق ذلك الاɸتمام 
 -حفظھ الله  - الذي توليھ حɢومة خادم اݍݰرم؈ن الشرʈف؈ن، الملك سلمان بن عبد العزʈز 

تحولاً نحو مجتمع حيوي ومنتج ʇعتمد  ٢٠٣٠وسمو وڲʏ عɺده الأم؈ن، ࢭʏ إطار رؤʈة المملكة 
  صڍʏ مأمون.  عڴʄ غذاء 
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  شكر وتقدير

  :ساɸمْڈم القيمة ࢭɸ ʏذا الكتابلم ؛نحن مدينون للأܧݵاص التالية أسماؤɸم
 متقاعد. ؛الولايات المتحدة الأمرʈكية المتحدة.وʈليام ه. س؄فيب، ɠارجيل 

  الولايات المتحدة الأمرʈكية المتحدة.  ولاكس،أبن وارن، لاند 
  الولايات المتحدة الأمرʈكيةالمتحدة. وʈ؇ن وʈكسل، ج؇فال ميلز، 

  أجرى اݝݰدودة، المملكة المتحدة وʈليام جلʋس، أب
  ساست؈ن اݝݰدودة، المملكة المتحدة تيم أوليفر، أب

  الصناعات الزراعية، المملكة المتحدةاتحاد سيمون وʈليامز، 
ʈشر، وʋالɠ كية   المتحدة. جم؇ق فود ماركت،جيليانʈالولايات المتحدة الأمر  

  الولايات المتحدة الأمرʈكية   المتحدة. باولا مارا، وʈجم؇ق فود ماركت،
  أندرو ɠارʈدج، برجر كينج، المملكة المتحدة

   المملكة المتحدة يت روز،األʋسون جاردنر، و 
  ، المملكة المتحدةي جون ɸولا، ɠامبدن بر 

  والمɺارات، المملكة المتحدة.  ،كتب التنظيم والȘسليم الأفضل، قسم ابتɢار الأعمالأرʈك شيورد، م
  

  ɠارɢʈات؈ف
  وʈ؇ن روȋرȖس ورȘʈشرد ستورم وال

  دراسة اݍݰالات ɸʏاسب: المساɸمون ࢭ
  الولايات المتحدة الأمرʈكية المتحدة. نتوɲى فوجتا لاند أو لاكس،أɠاȜى ɸاي؇ق و  –فاɲؠۜܢ فيدز  ١أ.
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  الولايات المتحدة الأمرʈكية المتحدة. شʋبوسɢى، ɠارجيلفلاور  ٢أ.
  الولايات المتحدة الأمرʈكية المتحدة. ɸي؄ق وجيف بالوسيك، لاند أو لاكس، –جودى فرزر  -ب؅ف تاون  ٣أ.
  أندرو ɠارʈدج، برجر كينج، المملكة المتحدة -برجر كينج  ٤أ.
درو ɠوفرديل، اݍݨامعة أ ن -ذن بتضم؈ن تفاصيل  خطط اليوسل أن ɸاسبأخذ الإ  ٥أ.

  المركزʈة لانكش؈ف، المملكة المتحدة
 ٢٠٠٥دراسة حالة مبɴية عڴʄ سȎتم؄ف  –عندما تɢون خطة ɸاسب غ؈ف ɠافية  ٦أ.

ساوث وʈلز، المملكة المتحدة، كرʉس جرʈفيث، جامعة كرديف  ʏࢭ E.coli 0157:H7تفآۜܢ
  أفرʈقيا، جنوب ʏفون ɸوڲ ي سȘشار الا  م؅فوȋوليتان، المملكة المتحدة، 

نيك لوه مجلس  – ٢٠٠٦شوɠولاتة  ɠادبوري  ʏ سالمونيلا ࢭ - الك؄فى التعلم من اݍݰوادث  ٧أ.
  مدينة برʈمينجɺام، المملكة المتحدة.

  
  الممرضة عواملالمساɸمون ࡩʏ سمات ال

متقاعد (ɠون أغرا) خب؈ف نظام سلامة  -مسȎبات الأمراض البكت؈فية، بروس تومبكن 
  إلينوي، الولايات المتحدة الأمرʈكية.الغذاء، لاجرانج، 

 والصناعية منظمة الɢومنولث للبحوث العلمية يلسا ɸوكينج،إ –الفطرʈات السامة 
CSIRO)(  فر سايدʈومنولث للبحوث العلمية والصناعية رɢللأغذية وعلم التغذية، منظمة ال

جيل  –ف؈فوسات أس؅فاليا.  ،٢١١٣، نيو ساوث وʈلزيوليوس افيɴيو، نورث رايد،  ١١لايف، 
  ، مركز علوم كيɴي؄فو، نيوزʈلندا.)(ESR جرɴʈيج، معɺد العلوم والبحوث البيȁية

منظمة الɢومنولث  موʈر، يɠاȜ -الممرضة سمات العواملتɴسيق إضاࢭʏ ࢭʏ ملفات Ȗعرʈف 
مركز  للأغذية وعلم التغذية، منظمة الɢومنولث للبحوث العلمية للبحوث العلمية والصناعية

  .، أس؅فاليا٢١١٣، نيو ساوث وʈلزيوليوس افيɴيو، نورث رايد،  ١١رʈفر سايد لايف، علوم
 قارȋةأخ؈فًا، لا نزال ممتن؈ن للمساɸم؈ن ࢭʏ الإصدارʈن الأول والثاɲي من ɸاسب: م

  الثالث.صدار الإ  ا، والعديد مٔڈا لا يزال ࢭɸ ʏذةعملي
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  عن المؤلف؈ن

مواطنة برʈطانية لكٔڈا Ȗعʋش وȖعمل ࢭʏ الولايات  سارة مورتيمور 
بدأت حياٮڈا المɺنية مع شركة جالاكسو . ٢٠٠٢المتحدة منذ عام 

، ثم انتقلت إڲʄ قسم ࢭʏ اتقنيً  اسميث كلاين، حيث عملت باحثً 
والتطوʈر قبل ، كردوا العالمية، حيث عملت مرة أخرى ࢭʏ البحث 

   الانتقال إڲʄ قسم ضمان اݍݨودة. 
لۘܣ أصبحت اانضمت إڲʄ جراند م؅فوȋوليتان فودز  ١٩٨٩عام ʏ ࢭ

   ثم تم دمجɺا من قبل شركة جرʈن ميلز. ،فيما Ȋعد بيلزȋ؈فى 
من المɺام العالمية ࢭʏ سلامة  سلسلةقامت Ȋعامًا تقرʈبًا حيث ١٩مكثت ɸناك لمدة 

الأغذية وجودٮڈا، بما ࢭʏ ذلك مدير سلامة الأغذية ࢭʏ جراند ميت فودز الأوروȋية، ومدير 
والعمليات التنظيمية ࢭʏ شركة جرʈن ميلز العالمية  ،اݍݨودة ࢭʏ بيلز الأوروȋية، ومدير اݍݨودة

   ࢭʏ جلوȋال سورسʋنج للتطوʈر. مدير اوأخ؈فً 
وسلوكيات الناس تجاه  ،خلال ɸذا الوقت، اكȘسȎت فɺمًا ثقافيًا عميقًا لمواقف

  سلامة الغذاء ࢭʏ التصɴيع ࢭʏ جميع أنحاء العالم.
وȖشغل حاليًا منصب نائب الرئʋس  ٢٠٠٨عام ʏ انضمت سارة إڲʄ لاند أو لاكس ࢭ

لتنظيمية مع مسؤولية عڴʄ مستوى المؤسسة والشؤون ا ،لسلامة المنتجات وضمان اݍݨودة
Ȗشمل الأغذية والأعلاف اݍݰيوانية وأنظمة حماية اݝݰاصيل. شاركت ࢭʏ تأليف العديد من 

  الكتب الناݦݰة حول ɸاسب و୒دارة سلامة الأغذية. 
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محاضرة رئʋسة ࢭʏ إدارة سلامة الأغذية ومدير  ɠارول والاس 
مشارك ࢭʏ المعɺد الدوڲʏ لعلوم التغذية، ودراسات سلامة 
الأغذية التطبيقية ࢭʏ جامعة سن؅فال لانكشاير بالمملكة 

  . المتحدة
وۂʏ قائدة الدورة ࢭʏ برامج الدراسات العليا لسلامة 
ة الأغذية، وȋرامج ɸاسب ،وتقود موضوعات البحث ࢭʏ فعالي

سلامة الأغذية. وقد دخلت صناعة المواد الغذائية كخرʈجة علم الأحياء الدقيقة ࢭʏ عام 
نظام تحليل اݝݵاطر ونقاط التحكم اݍݰرجة؛  بدايات، وسرعان ما انخرطت منذ ١٩٨٥

حيث عملت ࢭʏ التصɴيع مع مجموعة أكس؄فس فودز / جراند ميت فودز الأوروȋية وࢭʏ البيع 
  بالتجزئة ࢭʏ ساɲسب؈فى.

انتقلت Ȋعد ذلك إڲʄ منظمة الاسȘشارات، والتدرʈب، والتدقيق، خدمات رʈدينج 
العام للاسȘشارات المتعلقة Ȋسلامة الأغذية، وخدمات التدرʈب  المديرالعلمية، حيث ɠانت 

وۂʏ واحدة من أوڲɸ ʄيئات إصدار RSSL's Select QA) ( ،والتقييم بما ࢭʏ ذلك خدمات
  ).BRC(برنامج ݍݨنة مراجعة الم؈قانية  دقيق بموجبالشɺادات الۘܣ تقدم عمليات ت

عامًا من اݍݵ؄فة العملية ࢭʏ أنظمة إدارة  ٢٠سمحت لɺا ɸذه المناصب باكȘساب 
سلامة الأغذية ࢭʏ المملكة المتحدة وصناعة الأغذية الدولية قبل الانضمام إڲʄ الأوساط 

  .٢٠٠٤الأɠاديمية ࢭʏ عام 
ا للعوامل الۘܣ تؤثر عڴʄ فعالية نظام ɸاسب، حصلت عڴʄ درجة الدكتوراه عن دراسْڈ

وتواصل العمل Ȋشɢل وثيق مع شرɠات، ومنظمات الأغذية الدولية من أجل التحس؈ن 
  المستمر لمعاي؈ف سلامة الأغذية.
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 المؤلف مقدمة

) HACCP( تحليل اݝݵاطر ونقاط التحكم اݍݰرجةمن  ١٩٩٨و  ١٩٩٤ وجد إصدارا
مجال Ȗ ʏعمل ࢭܣ ɠانت الۘ والشرɠات غذية،شرɠات الأ  ب؈ن لا سيما جاɸزا ا. جمɺورً يةعمل قارȋةم

 الۘܣقواعد الممارسة الموطۜܢ ٭ڈا من قبل إدارة سلامة الأغذية لمتثال الا وأرادت  التجارة العالمية
   .١٩٩٢ عام ࢭCodex Alimentarius)( ʏنظام تحليل الدستور الغذاǿيلأول مرة  ɸاɲشر 

 تحليل اݝݵاطر، ونقاط التحكمعڴʄ نظام  تأسست ɸذه القواعد العامة للممارسة
الممارسة  فإن نظامأدناه،  سʋناقشكما ) GHPالܶݰية اݍݨيدة ( ةالممارس نظاماݍݰرجة و 

نظام  لتأسʋس رʈًاضرو  ءًاجزو  (PRP)  الܶݰية اݍݨيدة ʇعد مثالاً ل؄فنامج المتطلبات السابقة
 ʏلصناعة الأغذية ࢭ ʏكجɺد تطوڤ وتطورتɸاسب ظɺرت نّ لأ  ناݦݳ؛أغذية سلامة إدارة 

لشرɠات الأغذية Ȋشɢل مستقل  ʏمن الطبيڥ وȋدا ،١٩٧١أوائل  ʏالولايات المتحدة الأمرʈكية ࢭ
  كȘساب المعرفة بخصوص إدارة سلامة الغذاء من مصادر موثقة ɠالطبعات الأوڲʄ لɺذا المرجع.ا

 عن طرʈقتم تمكينھ  الدستور الغذاǿي الۘܣنظام تحليل ل السلطة العالمية مراعاةمع 
 Ȋعد مرور أك؆ف من عقد عڴʄ القرن اݍݰاديأنھ  ݵيب للآمالمن اݝ العالمية.منظمة التجارة 

لم يتم دمج إدارة سلامة الأغذية Ȋشɢل جيد ࢭʏ آليات سلسلة الإمداد الغذاǿي  والعشرʈن،
الۘܣ تتعامل مع كميات ɸائلة من السلع التورʈد نظرًا لاȖساع وȖعقيد سلسلة ؛ العالمية

اݍݨɺود الدولية لسلامة  اݍݨميع أن نجاح أن يفɺميجب  الغذائية.والمنتجات ،والمɢونات 
  الأغذية ʇعتمد عڴʄ تطوʈر وتنفيذ: 

 .ممارسات سلامة الغذاء الفعالة  
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  اللوائح السليمة لسلامة الأغذية.  
 .ومية الدولية الفعالةɢومية واݍݰɢمنظمات سلامة الأغذية اݍݰ  

حظيت  -ممارسات سلامة الأغذية الفعالة  -فقط النقطة الأوڲʄ من ɸذه النقاط 
 ɠ تمامɸذا باɸ ʏل فعال فالنقطتان المتبقيتان أما  ،الوقتافٍ وفعال ࢭɢشȊ ماɺلم يتم تناول

يجب عڴʄ المشارك؈ن المباشرʈن ࢭʏ سلسلة التورʈد العالمية  لذلكمن قبل الأطراف المسؤولة. 
ݳ بإيجاز أدناه. من المنطق توقع أن مثل ɸذا ي تحمل مسؤولية سلامة الأغذية كما ɸو موܷ

ووسائل التحكم ،لأن معظم المعرفة بمخاطر سلامة الأغذية ؛ ɢون فعالاً الإجراء يمكن أن ي
  والمديرʈن ࢭʏ صناعة الأغذية العالمية. ،والمɺندس؈ن  ،فٕڈا تقع عڴʄ عاتق العلماء

وȖعزʈز ، ɸو مصدر ممتاز لتعليم ةالعملي قارȋة. الممن ɸاسب ɸذا الإصدار الثالث
خ؄فة عالية  و وȋاحثون وممارسون ذو  ،مدرسون  . المؤلفون ةممارسات سلامة الأغذية الفعال

قاموا بتحديث المواد الأصلية عڴʄ نطاق واسع. تم زʈادة محتوى ال؄فامج  الموضوع،ࢭɸ ʏذا 
الممارسات الܶݰية  ، (GAP)ة اݍݨيدةزراعيمارسات الالمالمطلوȋة Ȋشɢل كب؈ف. وȖشمل ɸذه 

حديثًا  المق؅فحات السابقة ȋرنامج المتطلبو (GMP) ، وممارسات التصɴيع اݍݨيدة اݍݨيدة
). الممارسات الزراعية اݍݨيدة والممارسات الاسْڈلاكية GCP( اݍݨيدة سْڈلكوممارسات الم،

ݰان سلامة الأغذية جɺد "من المزرعة إڲȊ  ʄشɢل خاص النقاط الۘܣ مفادɸا أنّ  اݍݨيدة توܷ
ة غذيخاص ࢭʏ حالة الأ عتبارات مɺمة Ȋشɢل ه الɢل فرد دورًا ࢭʏ سلامة الغذاء. ɸذ المائدة" وأنّ 

  واسْڈلاكɺا عادة نʋئة أو غ؈ف مطبوخة جيدًا.، الۘܣ يتم توزʉعɺا
النطاق المباشر لɺذا الكتاب، ة عن مسألة لوائح سلامة الغذاء إڲʄ حد ما خارج إنّ 

ولكن يجب ذكرɸا ɸنا لأٰڈا تؤثر ࢭȊ ʏعض الأحيان عڴʄ قدرة صناعة الأغذية عڴʄ الوفاء 
  آمن.  غذاءبمسؤولياٮڈا لإنتاج 

عڴʄ مدار القرن الماعۜܣ، تم تنفيذ عدد من اللوائح الفعالة لسلامة الأغذية ࢭʏ جميع 
صناعة الأغذية وتحس؈ن الܶݰة العامة. Ȗشمل  أنحاء العالم؛ ɸذه ساعدت Ȋشɢل كب؈ف

Ȗس؅فة اݍݰليب السائل والبيض السائل، وȎة غذيالأ  عقيمالأمثلة البارزة اللوائح اݍݵاصة ب
Ȗلور. ه اميا عقيمالمعلبة، وɢلشرب بال  



  المؤلفمقدمة 

  

س

ومنتجات الدواجن والمأɠولات البحرʈة  ،تتعامل اللوائح اݍݰديثة مع الݏݰوم النʋئة
. عڴʄ الرغم من أن Ȋعض ɸذه الأنظمة ࢭʏ الغذائيةوالمنتجات  ،ومنتجات العص؈ف ،الطازجة

إنتاج ʏ غذية ࢭالولايات المتحدة ۂʏ لوائح ɸاسب إلا أٰڈا ࢭʏ الواقع غ؈ف فعالة وȖعيق صناعة الأ 
وذلك عندما Ȗعاون ١٩٧٢طعام آمن. تم عرض سȎب سلامة الأغذية Ȋشɢل جيد ࢭʏ عام 

علماء الصناعة واݍݰɢومة ࢭʏ الولايات المتحدة لكتابة لوائح الأطعمة المعلبة، والۘܣ ɠانت 
  ȖسȘند إڲʄ مبادئ ɸاسب. 

ʏعض اللوائح اݍݰديثة لسلامة الأغذية وت ࢭȊ ڈا مع سّٔ م تناقض واܷݳ، تمت صياغة
 ،المسْڈلك؈ن أو،المفكرʈن  أو ،اݝݰام؈ن أو، المدخلات الرئʋسة من مختلف السياسي؈ن

والأܧݵاص الذين لʋس لدٱڈم خ؄فة ࢭʏ إنتاج الغذاء و୒دارة سلامة الأغذية، لقد أعاقت ɸذه 
الأطعمة  خلق توقع خاطئ بأنّ عن طرʈق اللوائح إدارة سلامة الأغذية والتثقيف الصڍʏ العام 

جيدًا وʈمكن أن تɢون دائمًا  بوخةأو غ؈ف مط ،لۘܣ يتم توزʉعɺا واسْڈلاكɺا عادة ما تɢون نʋئةا
 علان عن أنّ غ؈ف عمڴʏ للإ خالية من مسȎبات الأمراض. ࢭȊ ʏعض الأحيان نواجھ ܵݵبًا 

  النʋئة يجب أن Ȗعامل عڴʄ أٰڈا مغشوشة. غذيةمسȎبات الأمراض ࢭʏ الأ 
ت سلامة الأغذية العقلية اݍݰɢومية والمش؅فكة ب؈ن إن النظر يإيجاز ࢭʏ مسألة منظما

ݳ ضرورة قيام صناعة الأغذية بالسيطرة المباشرة عڴʄ جميع جوانب سلامة  اݍݰɢومات يوܷ
يجب أن نواصل منتجاٮڈا، وعدم انتظار إجراءات، أو لوائح حɢومية أك؆ف فعالية. بʋنما 

، فالتقدم سيأȖي بصعوȋة العمل من أجل وجود منظمات حɢومية فعالة لسلامة الأغذية
 ʏناك حواڲɸ ،العالم. يتܸݳ أنھ حۘܢ  ٢٠٠واܷݰة ʏدولة ࢭ ʏعض الدول المتقدمة ࢭȊ ناكɸ

خلل ࢭʏ منظمات سلامة الأغذية، Ȋعض الدول لدٱڈا وɠالات واحدة فعالة لسلامة الأغذية، 
  والعديد من الدول لʋس ٭ڈا ذلك.

التɴسيق  الأغذية؛ ولذلك، فإنّ كما لا توجد منظمة حɢومية دولية فعالة لسلامة 
ࢭʏ سلسلة الإمداد الغذاǿي العالمي، وخاصة لشرɠات الأغذية،  أخفقعڴʄ المستوى الدوڲʏ قد 

الۘܣ لɺا مصݏݰة عالمية ࢭʏ اݍݰفاظ عڴʄ إمدادات الغذاء الآمن. إذا تم Ȗشكيل منظمة حɢومية 
مكٔڈا Ȋشɢل مثاڲʏ تɴسيق دولية فعالة لسلامة الأغذية، عڴʄ سȎيل المثال الأمم المتحدة، ي

  ء.لأعضاا الدول  من ولةدوɠالات سلامة الأغذية الفردية لɢل  عن طرʈقأɲشطْڈا العالمية 
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ɸناك مجال للتفاؤل بأنھ ɸناك إجراءات فعالة سʋتم اتخاذɸا ࢭʏ ٰڈاية المطاف لتوف؈ف 
 ʏصناعة  ضوءلوائح ومنظمات فعالة لسلامة الأغذية. ࢭ ʄما سبق ذكره، يجب أن تتوڲ

، قيادة سلامة الأغذية. بدأ نظام تحليل اݝݵاطر ونقاط التحكم اݍݰرجة ةؤوليمسية الأغذ
عامًا كجɺود مستقلة لصناعة  ٤٠و୒جراءات إدارة سلامة الأغذية الفعالة منذ أك؆ف من 

يجب عڴʄ فɸناك رغبة ࢭʏ الاستمرار ࢭʏ إنتاج غذاء آمن،  ɠانت ୒ذا و الأغذية. إڲʄ حد كب؈ف، 
غذاǿي العالمية اݍݰفاظ عڴɸ ʄذه العقلية المستقلة لتحمل أعضاء سلسلة الإمداد ال

 ،والموزع؈ن؈ن، والمعاݍݨ ،المسؤولية الرئʋسة عن سلامة الأغذية. يجب عڴʄ منتڋʏ الأغذية
وʈمارسوا مسؤوليْڈم المش؅فكة عن سلامة وأن  يعاوالمتعامل؈ن والمسْڈلك؈ن أن يفɺموا جم

عملية ممتازة ة وأدا ا،عمليً ا سيɢون منݤݨً  لذياالأغذية. ɸذا ɸو الإصدار الثالث من ɸاسب 
  ح.النجاجɺودɸم بلتɢليل 

ɸ ليامʈس؄في؄فـو . 
   .ن م ميۚܣ تونɢا،

  الولايات المتحدة الأمرʈكية.
  

 
 

 

 



 

 

ف

  حول ɸذا الكتاب

ɸاسب: مقارȋة عملية، تم تحديث الإصدار الثالث لمراعاة أفضل الممارسات اݍݰالية، 
. ٱڈدف ١٩٩٨والتطورات اݍݨديدة ࢭʏ تطبيقات ɸاسب منذ أن ɲشر الإصدار الأخ؈ف ࢭʏ عام 

ɸذا الكتاب إڲʄ أن يɢون خلاصة وافية لأحدث أساليب التفك؈ف، وأفضل الممارسات لتطوʈر 
 ،وتنفيذ وصيانة برامج ɸاسب لإدارة سلامة الأغذية.

تصف الفصول التمɺيدية المشɺد وتُطْلع القارئ عڴʄ التطورات الۘܣ حدثت ࢭʏ نظام 
اݍݵمسة عشر عامًا الماضية، كما ɸ ʏاسب خلال تحليل اݝݵاطر ونقاط التحكم اݍݰرجة ࢭ

ࢭʏ ذلك الإعداد،  افإننا ɲغطي المراحل الأولية من ɸاسب بمɸو اݍݰال مع الإصدارات السابقة 
 والتخطيط ،وتصميم النظام قبل الانتقال إڲʄ النظر ࢭʏ مخاطر سلامة الأغذية والتحكم فٕڈا.

ɸ ʏذه الɴܦݵة Ȋشɢل كب؈ف ࢭ (PRP)تم توسيع Ȗغطية برنامج المتطلبات السابقة 
اݍݨديدة ؛وɸو ما ʇعكس تطورɸا كنظم دعم رئʋؠۜܣ لنظام تحليل اݝݵاطر ،ونقاط التحكم 
اݍݰرجة. كما تم تحديث فصول تطوʈر خطة ɸاسب لتحليل اݝݵاطر ونقاط التحكم 
اݍݰرجة، والتحقق مٔڈا وصيانْڈا Ȋشɢل كب؈ف لتعكس الممارسات اݍݰالية، وأضيف فصل 

 ضمن سلسلة الإمداد الغذاǿي. جديد تمامًا عن التطبيق
توفر الملاحق مجموعة جديدة من دراسات اݍݰالة العملية لتطبيقات ɸاسب 
 ʏق التحقيق ࢭʈالدروس المستفادة عن طر ʏدراسۘܣ حالة جديدت؈ن تبحثان ࢭ ʄبالإضافة إڲ
حوادث سلامة الأغذية. كما تم تحديث ملفات Ȗعرʈف الميكروȋات الممرضة من قبل اݍݵ؄فاء 
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ث لنمو الميكروȋات الممرضة وخصائص البقاء الۘܣ ستɢون مفيدة لتقد يم مݏݵص محدَّ
  لفرʈق ɸاسب.

ࢭʏ ح؈ن أنّ Ȋعض القراء قد يرغبون ࢭʏ قراءة الكتاب من الغلاف إڲʄ الغلاف، فإننا 
نتوقع أن يتعمق الكث؈ف من القراء ࢭʏ الأقسام، والفصول ،والملاحق اݝݰددة ࢭʏ أجزاء مختلفة 

  ة الغذاء اݍݵاصة ٭ڈم.من رحلة سلام
ɸذا الكتاب مكتوب لɢل الذين يطورون من أنظمة ɸاسب لأول مرة والذين يحتاجون 
إڲʄ تحديث وتقوʈة أنظمْڈم اݍݰالية. ɸناك مواد جديدة وأدوات جديدة لمساعدة فرʈق 

قمنا بإدراج الوضع اݍݰاڲʏ ࢭʏ القضايا الۘܣ لا تزال قيد المناقشة  الɺاسب تم توف؈فɸا ،وقد
  PRPs). الدولية مثل برامج المتطلبات السابقة الȘشغيلية (

يتم توف؈ف جميع الأدوات مثل أܧݨار القرار، وتɴسيقات حفظ الܦݨلات لتɢون 
ختيار تلك ولكٔڈا لʋست ملزمة لإنجاح ɸاسب. يتم توجيھ القراء لا  الɺاسبمفيدة لإنجاح 

ڈا مفيدة ࢭʏ تحقيق مساڤɸ ʏاسب.   الۘܣ تɢون ذات صلة بمواقفɺم والۘܣ يجدوٰ
  
  
  

 
 

 

 



 

 

ق

  مقدمة

لم نحلم أنھ سيɢون ناݦݰًا  عملية، قارȋةم ɸاسب:عندما كتȎنا الطبعة الأوڲʄ من 
أسا؟ۜܣ بالأسلوب السɺل القراءة والمنݤݮ التدرʈڋȊ  ʏشɢل شعبيْڈا ارتبطتد قو  للغاية.

نظام ɸاسب الفعال. تم بناء الإصدار الثاɲي عڴɸ ʄذه وتنفيذ وصيانة ، وتطوʈر، لتخطيط
  وتوسيع نصيحتنا العملية Ȋشأن استخدام أنظمة الɺاسب. ، الصيغة المباشرة لتحديث

والۘܣ  الماضية،ɸاسب ࢭʏ السنوات العشر  ɠان ɸناك عدد من التغي؈فات ࢭʏ مجال
تم تحديث نظام تحليل الدستور  .ɸذه الطبعة اݍݨديدة من الكتاب ࢭʏ الاعتبار ضعɺات

 ʏاسب و "المعيار" الدوڲɺي اݍݵاص بالǿاسبالغذاɸ،  ومدونة قواعد الممارسة الدولية العامة
بقة الدولية "المعياري" أك؆ف من مرة اوȋرنامج المتطلبات الس الأغذية، ܶݰةالموطۜܢ ٭ڈا ل

دت اݍݵ؄فة الم؅قايدة وقد أ )،ب أ،٢٠٠٩، الغذاǿي(أحدث الإصدارات: نظام تحليل الدستور 
ࢭʏ اݍݨوانب العملية لنظام تحليل اݝݵاطر ونقاط التحكم اݍݰرجة إڲȖ ʄغي؈فات ࢭʏ طرʈقة 

أك؆ف معيارʈة وحۘܢ نظام  ɸاسبأدى ذلك إڲʄ استخدام أنظمة  التحديد،تطبيقھ. عڴʄ وجھ 
  العام مفضل ࢭȊ ʏعض القطاعات. ɸاسب

 بقةاستخدام برامج المتطلبات السɠان ɸناك ترك؈ق كب؈ف ࢭʏ أجزاء من العالم عڴʄ ا
 ɸاسب الميكروȋيولوجية والسماح ݍݵطة اݝݵاطروتقليل نمو  المتبادل،للتحكم ࢭʏ التلوث 

  .بالتحكم ࢭʏ تلك اݝݵاطر اݍݵاصة بالعملية. سȘتم مناقشة ɠل ɸذه القضايا (وأك؆ف)
أصبحت سلامة الأغذية موضوع نقاش الآن كما ɠانت عندما تم تطوʈر نظام تحليل 
اݝݵاطر ونقاط التحكم اݍݰرجة لأول مرة، ورȋما أك؆ف من ذلك. ɸناك علامات عڴʄ حدوث 
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والتطور المستمر ، Ȗغي؈ف كب؈ف ࢭʏ الإطار التنظي׿ܣ للولايات المتحدة -تحول عڴʄ نطاق عالمي 
  .ةمة الأغذيللمبادرة العالمية لسلا 

بالɴسبة لنا، يبدو الأمر كما لو أن ɸناك روحًا م؅قايدة من التواصل المفتوح 
واستعدادًا للتعاون أك؆ف من أي وقت مغۜܢ. قد يɢون ɸذا ȊسȎب ݯݨم Ȋعض الإخفاقات 

ك؆ف من وسائل الإعلام. قد يɢون ذلك أاɸتمام  ȊسȎب أو ، اݍݰديثة ࢭʏ نظام سلامة الأغذية
الصناعة واݝݵاوف العامة المتعلقة بالأمن الغذاǿي والأمن البيولوڊʏ مع تزايد عولمة 

(الإرɸاب)، ɲشعر باݍݰاجة إڲʄ العمل معًا كما لم يحدث من قبل. Ȋغض النظر عن العامل 
اݝݰفز للتغي؈ف، Ȗستمر المناقشات حول سلامة الأغذية Ȋشɢل محموم عڴʄ العديد من 

  .تبادل المعرفةالمستوʈات، ومع ɸذا، تأȖي أɸمية زʈادة 
المعرفة ۂʏ المفتاح. لطالما ɠانت المعرفة ۂʏ المفتاح ࢭʏ أي قطاع، ولكن مع وجود مئات 
الآلاف من شرɠات المواد الغذائية وملاي؈ن الأفواه الۘܣ يجب إطعامɺا، يجب مشاركة المعرفة 

سواء ࢭʏ صناعة الأغذية. سلامة الغذاء لʋست م؈قة تنافسية. نحن نȘشارك ࢭʏ نفس الɺدف، 
أو أɠاديمي؈ن أو صناعي؈ن، ونحن بحاجة إڲʄ العمل معًا لݏݰصول عڴʄ ، العمل كمنظم؈ن

  فرصة أك؄ف للنجاح ࢭʏ تحقيق أɸدافنا.
لا يمكن الوصول إڲʄ خطر اɲعدام مخاطر سلامة الغذاء، لكننا بحاجة إڲʄ استخدام 

ر إڲʄ أقظۜܢ حد وتقليل اݝݵاط، جميع الأدوات المتاحة لمساعدتنا عڴʄ بذل قصارى جɺدنا
عن ممكن. ʇساعد نظام تحليل اݝݵاطر ونقاط التحكم اݍݰرجة ࢭʏ توقع و୒دارة اݝݵاطر 

  .تحديد اݝݵاطر وتنفيذ تداب؈ف التحكم الوقائيةطرʈق 
من اݝݰزن أن القليل جدا من الشرɠات قد استخدمت  نظام ɸاسب Ȋشɢل ܵݰيح. 

 عن طرʈق وصفھوزاد سوء الفɺم .استخدامھ  التعقيد ࢭʏ ولكنھ بالغ ، إنھ مفɺوم Ȋسيط 
بالمرɸق والصعب. مع مزʈد من النقاش المفتوح ومن المأمول أن ɸذه العقلية سوف تتغ؈ف 

بناء لواصلة المو  ،ا. حان الوقت للتوقف عن البحث عن أسباب صعوȋة الɺاسب تدرʈجيً 
  .أنظمة عملية وفعالة
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  السياق المتغ؈ف
إدارة سلامة الأغذية ࢭȊ ʏشأن نا مشاركة Ȋعض أفɢارنا قبل أن ن؅فكك لمɺمتك، أرد

المستقبل. أولاً دعونا نفكر بإيجاز ࢭʏ الدوافع الرئʋسة للتغي؈ف ࢭʏ صناعة الأغذية عڴʄ مدار 
القيام عن طرʈق  اݍݵمس؈ن عامًا الماضية أو نحو ذلك، وما الذي قد يتطور ࢭʏ المستقبل.

 عھ لضمان إمدادات غذائية آمنة ࢭʏ المستقبل. بذلك، يمكننا استكشاف ما قد نحتاج إڲʄ وض
ʏڥʉشرȘسة للتغي؈ف الʋالدوافع الرئ ʏنظر ࢭɴوالبيۖܣ ،س،ʏوالاجتماڤ ،  ʄبالإضافة إڲ

  .التطورات ࢭʏ معاݍݨة الأغذية والتكنولوجيا، وشبɢات التوزʉع
  

  (أ) الȘشرʉعات
 ʏمت المتطلبات التنظيمية ࢭɸل عام، ساɢشȊ ل كب؈ف كث؈فɢشȊ غي؈ف من الدولȖ ʏࢭ

انون تحديث سلامة د قممارسات صناعة الأغذية عڴʄ مر السن؈ن. ࢭʏ الولايات المتحدة، ʇع
للتغي؈ف التحوڲʏ  ا) ولوائح سلامة الأغذية المعلقة الۘܣ ستȘبعھ، بلا شك، حافزً ٢٠١١الأغذية (

 اݍݰاليةɸاسب وتحديث أنظمة ، مراجعة عن طرʈق  الأمرʈكيةࢭʏ العديد من شرɠات الأغذية 
ȋرامج للتو ࢭʏ تنفيذ) تطوʈر خطط الدفاع عن الغذاء و  تأن Ȋعض الشرɠات بدأ مع(

اݝݰسنة. ࢭʏ المملكة المتحدة، يمكن القول إن قانون سلامة الأغذية المتطلبات السابقة 
زامھ لأܵݰاب الأعمال الغذائية باتخاذ جميع الاحتياطات المعقولة ࢭʏ تصɴيع ୒ل) و ١٩٩٠(

  أيضًا حافزًا للتغي؈ف. وتورʈد أغذية آمنة ɠان
وقد أدى ذلك أولاً  .ɠانت الȘشرʉعات مسؤولة إڲʄ حد كب؈ف عن الزʈادة ࢭʏ تدقيق الموردين

 (. المبادرة العالمية لسلامة الأغذية ثم إڲʄ (BRC) إڲʄ تطوʈر معيار اتحاد التجزئة ال؄فيطاɲي
(GFSIف ʏجميع أنحاء العالم ࢭ ʏومات ࢭɢرض أطر معقولة يمكن يمثل التحدي الذي يواجھ اݍݰ

والتدرʈب، لɢل من  ،إدارة قضايا سلامة الأغذية. يجب أن Ȗشمل ɸذه الأطر التعليمɺا عن طرʈق
  الممارس؈ن ࢭʏ الصناعة والموظف؈ن التنظيمي؈ن، وأن Ȗشمل أنظمة الدعم والموارد وكذلك المعاي؈ف.

  
  التغ؈فات البيȁية) ب(

ɸذا لا ʇشمل فقط العالم المادي ولكن أيضًا العالم الميكروȋيولوڊʏ الذي ʇسمح 
 فقط أرȌعةجديدة من الɢائنات اݍݰية. قبل خمس؈ن عاما ɠان ɸناك  سلالاتبطفرات 
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 المɢورات العنقودية الذɸبية المعروفة:مسȎبات للأمراض الۘܣ تɴتقل عن طرʈق الأغذية 
)(Staphylococcus aureus,لا سالموني(Salmonella) ،  المطثية الوشيقية)(Clostridium 

botulinum ، المطثية اݍݰاطمة(Clostridium perfringens بات الأمراضȎور مسɺظ .
ʏبً  ٣٠السنوات الأخ؈فة (يق؅فب الآن من  اݍݨديدة ࢭȎللأمراض الغذائية المعروفة) أدى  ا مس

ʄالتحكم اݍݰالية (والاس، سب؈فبر ومورتيمور  مراجعة تداب؈ف ذلك إڲWallace, Sperber & 
Mortimore ولاي لإ با طرق تقليل التلوث المتبادل فمثلا). ٢٠١١ɢي E. coli و منع أ ٠١٥٧

 ه النواڌʏ لاذɸو  الȎشرʈة،العوامل المسȎبة لمرض جنون البقر من دخول السلسلة لغذائية 
  .تزال جديدة ɲسȎيًا

الɢائنات اݍݰية مثل السالمونيلا قيد البحث. ستصبح الطفرات اݍݨيɴية ولا يزال فɺم 
للɢائنات اݍݰية الدقيقة مصدر قلق م؅قايد مع ظɺور سلالات أك؆ف مقاومة للمضادات 

عڴʄ ضرورة سيعتمد منݤݮ سلامة الأغذية  المطاف،الم؅قايدة. ࢭʏ ٰڈاية  اݍݰيوʈة ذات الضراوة
قوʈة وȋرامج  ɸاسب و إتلافھ. إذا ɠان لدينا أنظمةعليھ أ اݍݰفاظالتلوث بدلاً من  منع

غ؈ف المعروفة  اݝݵاطر،فإن ɸذا سʋساɸم بالتأكيد ࢭʏ الوقاية من  سابقة قوʈة،متطلبات 
ذلك، سنحتاج إڲʄ المراجعة المستمرة للفعالية المستمرة لتداب؈ف التحكم اݍݰالية.  ومع حاليا.

  .العالم يتغ؈ف وسرعة التغي؈ف تȘسارع
Ȗ ستمرʇ الممارسات الزراعية وتوافر المياه ʄالتأث؈ف عڴ ʏما لھ تأث؈ف  -غ؈ف المناخ ࢭɸوكلا

 ʏاݝݵرجات ࢭ ʏعض الدول وانخفاض ࢭȊ ʏالإنتاج ࢭ ʏادة ࢭʈناك زɸ انتɠ .إنتاج الغذاء ʄعڴ
وɸو ࢭʏ الأساس تحول يتطلب مɺارات ومعارف جديدة. ستؤثر ندرة المياه أيضًا  -بلدان أخرى 

ʄالقدرة عڴ ʄان عڴɢافية لإطعام العدد الم؅قايد من السɠ إنتاج إمدادات غذائية.  
  

  (ج) التغ؈فات الاجتماعية
عڴʄ الصعيد الدوڲʏ، أتيحت الفرصة الآن للمسْڈلك؈ن، عن طرʈق السفر ووسائل 

 )١(الشɢل  بخللط أوسعالإعلام، لتجرȋة ثقافة  
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  .توسع المطبخ العالمي ).١(شɢل

 

الناس Ȋشɢل م؅قايد من بلد إڲʄ آخر، آخذين معɺم ثقافاٮڈم  بالإضافة إڲʄ ذلك، ɸاجر
من المنازل الكث؈ف وʈمكن ملاحظة التأث؈فات الغذائية من جميع أنحاء العالم ࢭʏ  الغذائية

عڴʄ توسيع آفاقɺم Ȋشɢل أك؄ف.  الۘܣ تحث الناس باستمرارو التلفزʈونية  بخاݝݰلية وȋرامج الط
الناس ࢭʏ اݍݵارج Ȋشɢل روتيۚܣ وɸناك تناقص ࢭʏ وجبة ࢭʏ مجتمع اليوم المتنقل، يأɠل 

 ʏا معًا. ࢭɸناولوȘا ليɺعد وجبة للعائلة بأكملȖانت العائلة تطبخ وɠ المناسبات العائلية حينما
 .الغالب الآن يقوم الأفراد ࢭʏ العائلة بإعداد وجبة لأنفسɺم فقط

وأن Ȗعليمات ، اجعتɸذا ʇعۚܣ أن المعرفة بكيفية التعامل مع الطعام وتحض؈فه قد تر 
الذين قد يɢون لدٱڈم تفاوت ࢭʏ  ذاتبال التحض؈ف عڴʄ العبوة أصبحت مطلوȋة للناس،

واݍݰساب بالإضافة إڲʄ قدراٮڈم ࢭʏ إعداد الطعام المتنوع. كما  ،والكتابة ،مɺارات القراءة
ࢭʏ ظل ابتعد تقديم الطعام خارج الم؇قل عن المطاعم التقليدية، حيث يتعلم الطɺاة مɺاراٮڈم 

 عن طرʈقالȘسلسل الɺرمي من رئʋس الطɺاة. يتم تناول الكث؈ف من الطعام خارج الم؇قل 
 .أثناء التنقلࢭʏ  سواق الوجبات السرʉعةأو  سلفًا،الوجبات السرʉعة المعدة 

 ʏوجود عدد كب؈ف من الأܧݵاص للمشاركة ࢭ ʄنظام  إعداد الطعامنظرا لݏݰاجة اڲ ʏࢭ
معدل دوران الموظف؈ن مرتفعًا ࢭʏ العديد  يمكن أن يɢون  .يتطلب  قدراً عالياً من المعرفةلا 



  مقارȋة عملية –ɸاسب 

 

خ

لتحديد نقاط التحكم اݍݰرجة سʋستمر ࢭɸ  ʏاسب لذا فإن استخدام ؛من شرɠات الأغذية
 .تقديم طرʈقة مركزة وعملية للمغۜܣ قدمًا

حدث Ȗغ؈ف اجتماڤʏ أيضًا ࢭʏ شɢل النمو السɢاɲي ومن المعروف جيدًا أنھ يتع؈ن علينا 
 ʏة التحدي المتمثل ࢭɺسعة مليارات ܧݵص بحلول عام مواجȖ عد ٢٠٥٠إطعامȊ وماذا .

وقد يؤدي ذلك إڲʄ مشكلات  ،ذلك؟ علينا أن نȘبۚܢ التكنولوجيا من أجل تلبية الطلب الم؅قايد
 ُʇ سلامة الأغذية لمȊ عدجديدة تتعلقȊ سمع ٭ڈا.  

  
 (د) توزʉع المواد الغذائية

سلسلة التورʈد  عن طرʈقɸو  نإن الطرʈقة الۘܣ يصل ٭ڈا الغذاء إڲʄ المسْڈلك؈ن الآ 
وتوزʉعھ Ȋشɢل كب؈ف عڴʄ مدى السنوات  ،العالمية، وقد غ؈فت من منݤݨɺا لمصادر الغذاء

ن الاتجاه البديل للأغذية من المصادر إوأدى ذلك إڲʄ ظɺور مخاطر جديدة. .القليلة الماضية 
لɺائل من الطعام اݝݰلية (مع عدد أقل من "أميال الطعام") لا يفعل الكث؈ف لتعوʈض الكم ا

 .ن يɢون أك؆ف أمانًاأالذي يتم ܧݰنھ حول العالم، وȋالطبع لʋس بالضرورة 
لقد Ȗغ؈ف نموذج بيع المواد الغذائية بالتجزئة Ȋشɢل كب؈ف ࢭȊ ʏعض الدول، ولا سيما 
المملكة المتحدة، ولكن أيضًا ࢭʏ أوروȋا الغرȋية وأمرɢʈا الشمالية وأس؅فاليا، ɠان نمو تجار 

٪ من قيمة جميع ٨٠الرئʋسي؈ن مذɸلاً. ࢭʏ المملكة المتحدة، يُمنح ما يقرب من البقالة 
من المتاجر ࢭʏ جميع أنحاء  مئاتعدة  ممش؅فيات البقالة ݍݵمسة تجار تجزئة فقط، لɢل مٔڈ

 .الدولة
ا من القضايا. سʋنارʈوɸات مماثلة Ȗستمر ࢭʏ التطور ࢭʏ مɢان آخر. ɸذا يطرح عددً 

قليلة من القلة الومعقمة لدرجة أن  سلفًافقد أصبحت سلسلة الإمدادات الغذائية معبأة 
الناس ࢭɸ ʏذه المتاجر يتعاملون مع الطعام؛ ɸم ʇشارɠون Ȋشɢل أسا؟ۜܣ ࢭʏ التجارة. انخفض 

والذين يتمتعون  ،عدد الأܧݵاص العامل؈ن ࢭʏ مجال البيع بالتجزئة عڴʄ مستوى المتجر
اݍݵدمة  عداداتɺارات ࢭʏ مناولة الطعام و୒عداده، باستȞناء عدد قليل من الأܧݵاص ࢭʏ بالم

والمعاݍݨة داخل المتجر. القضايا الرئʋسة لسلامة الغذاء ɸنا Ȋشɢل عام ۂʏ تلك المتعلقة 
 .درجة اݍݰرارة وف؅فة الصلاحيةࢭʏ بالتحكم 
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مجموعة واسعة من نݬݰت قدرة تجار التجزئة بأن تɢون المصدر العالمي وتقدم 
ونݬݰت ࢭʏ جعل أذواق المسْڈلك؈ن أك؆ف انتقائية  ،الأطعمة الۘܣ تناسب الأعراق اݝݵتلفة

حيث يطلب المسْڈلɢون الآن منتجات عڴʄ مدار العام. بالɴسبة لتجار التجزئة والمصنع؈ن 
المية فرصة الذين يقومون أيضًا بتوف؈ف المواد اݍݵام عالميًا، يوفر الاتصال بقاعدة التورʈد الع

  .بقة بطرʈقة مȘسقةاȋرامج المتطلبات السو  ɸاسب فرʈدة لزʈادة استخدام
يتمثل التحدي الذي يواجھ المصادر العالمية ࢭʏ امتلاك الموارد اللازمة لزʈارة مثل ɸذه 
القاعدة العرʈضة من الموردين Ȋشɢل متكرر كما لو ɠانوا ࢭʏ نفس المنطقة اݍݨغرافية. لذلك، 

والمتطلبات  ɸاسب :قايد عڴʄ مدققي الطرف الثالث لتقييم الأنظمة مثلɸناك اعتماد م؅
سوتا  الداعمة الۘܣ يتم فɺمɺا و୒دارٮڈا بنفس الطرʈقة من قبل الموردين المقيم؈ن ࢭʏ ميۚܣ

 المبادرة العالمية لسلامة الأغذية وفرتأو ماɲشس؅ف ࢭʏ إنجل؅فا. ، بالولايات المتحدة الأمرʈكية
  .والفɺم لأفضل ممارسات سلامة الأغذية عڴʄ أساس عالمي ،لمعرفةأيضًا فرصة لتعزʈز ا

 
  (ɸـ) تصɴيع الأغذية والتكنولوجيا

لم يتم عزل المنتج؈ن والمعاݍݨات عن التغي؈ف خلال ɸذا الوقت. لقد شɺد المنتجون 
وزراعة المصاɲع ولم يفلتوا من الاستخدام المكثف للمواد ، الأوليون ظɺور الزراعة المكثفة

 .ما أدى بدوره إڲʄ زʈادة اݝݰاصيل؛وɸو  والممارسات الزراعية المكثفة،الكيميائية 
وقد نتج عٔڈا عدد من حوادث  .Ȗشɢل عودة الزراعة العضوʈة تحدياٮڈا اݍݵاصة

ɸ ق التلوث البيۖܣ المتبادل. وقد تأثرʈيع بالدمج سلامة الأغذية عن طرɴل منظمات التصɢي
 .وال؅فشيد

ࢭʏ كث؈ف من الأحيان بتوف؈ف المواد اݍݵام اݍݵاصة ٭ڈا عڴʄ أساس  فى تقوم الشرɠات الك؄
أنظمة التوزʉع الۘܣ يتم التحكم  عن طرʈقوذلك من ، عالمي لأسباب تتعلق بالاقتصاد والتورʈد

  فٕڈا لوجسȘيًا لعدد أقل من كبار العملاء.
لامة الأغذية ࢭɸ ʏذه الشرɠات منوطة الآن بأيدي عدد قليل من ن السيطرة عڴʄ سإ

اݍݵ؄فاء. يكمن التحدي ࢭʏ خلق القدر المناسب من الوڤʏ والمɺارات ࢭʏ نقاط الاتصال الغذائية 
  التعليم والتدرʈب  عن طرʈقمة لمɺا
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 مقدمة
ثم اݍݰفاظ عڴʄ ذلك عند مستوʈات مناسبة. خلال ɠل ɸذا التغ؈ف، أدخلت صناعة 
الأغذية ضوابط جديدة، عڴʄ الرغم من أنھ رȋما ࢭȊ ʏعض اݍݰالات ɠان المسْڈلɢون ينظرون 

 ʄذه الضوابط متأخرة جدًا أإڲɸ السالمونيلا  -ن ʏالتحكم ࢭ ʄنا اݍݰاجة إڲɸ ومن الأمثلة اݍݨيدة
 .الرطوȋة مثل الشوɠولاتة وزȋدة الفول السوداɲي ࢭʏ الأطعمة منخفضة

ماذا Ȋعد ذلك للمستقبل؟ كيف يمكن تحس؈ن نظام تحليل اݝݵاطر ونقاط التحكم 
وأنظمة إدارة سلامة الأغذية لدينا لضمان إدارة التطورات اݍݨديدة، سواء ɠانت ، اݍݰرجة

حيث يتم منع حوادث دارتھ Ȋشɢل ܵݰيح بإأو اجتماعية أو أي ءۜܣء آخر يتم ، تكنولوجية
تدرʈب  :عندما بدأنا ࢭʏ كتابة ɸذه المقدمة. أولاً ان رئʋس انسلامة الأغذية؟ خطر لنا موضوع

نظام سلامة الأغذية المتɢامل Ȋشɢل وثيق ع؄ف سلسلة التورʈد.  :ثانيًا. وȖعليم أك؆ف فعالية
م تحليل وننظر ࢭʏ كيفية استخدام نظاة، سɴنظر ࢭɠ ʏل مجال من ɸذه اݝݨالات عڴʄ حد

  .ونقاط التحكم اݍݰرجة لتقديم مساɸمة إيجابية ،اݝݵاطر
 

 التعليم والتدرʈب
سوف Ȗستمر  واتفاقيات التجارة العالمية، ɺاسب، والمصادر العالميةالم؅قايد لتنظيم ال

  سلسلة التورʈد الغذاǿي. ࢭʏ إحداث تأث؈ف كب؈ف عڴʄ احتياجات التدرʈب والتعليم ع؄ف
ࢭʏ السنوات القليلة الماضية، ɠان ɸناك ارتفاع ࢭʏ الطلب عڴʄ التدرʈب عڴʄ نظام 

تقديم Ȋعض التدرʈب من قبل مدرȋ؈ن  ومعوسلامة الأغذية. لسوء اݍݰظ، حۘܢ الآن، ɸاسب، 
عدم وجود تنظيم أو لا نظرً  ؛ذوي خ؄فة، لا يزال ɸناك تباين كب؈ف ࢭʏ معاي؈ف التدرʈب المتاحة

  .التوحيد ࢭɸ ʏذا اݝݨ
من قبل مقدمي تدرʈب  ࢭʏ كث؈ف من اݍݰالات، يتم تقديم التدرʈب عڴɸ ʄاسب

كث؈ف لقاعدة دوراٮڈم التدرȎʈية القائمة عڴʄ النظافة، ومع ذلك لا يزال الامتدادًا الاسȘشارʈ؈ن 
يفشلون ࢭʏ تحقيق قفزة مفاɸيمية من إدارة النظافة إڲʄ تحليل اݝݵاطر وتقييم اݝݵاطر 

  ).١٩٩٨، Mortimore and Smith (مورتيمور و سميث ةوالضوابط الوقائي
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من خ؄فاء نظام كث؈ف مشɢلة تواجھ الصناعة إڲʄ حد كب؈ف ࢭʏ الوقت اݍݰاضر: ال ɸذه
، ولكن القليل مٔڈم لدٱڈم Ȗعليم حقيقي ࢭʏ نظرʈة التعلم ،مقدمو عروض ماɸرون ɸاسب

 .ɸاسبʈب ممارس؈ن لنظام من ناحية أخرى، نادرًا ما يɢون خ؄فاء التدر ، و ومɺارات التدرʈب
معرفة بإڲʄ ترك المتدرȋ؈ن مرتبك؈ن  ɸاسبغالبًا ما يɴتࢼܣ التدرʈب عڴʄ نظام ولذلك 

 َّɺالمملكة المتحدة، س ʏة سطحية. ࢭʈي للܶݰة العامة  لنظرɢد الملɺالمع  (RIPHH)س׿ܢʇ الآن 
والأɸم ، ب) ١٩٩٥ ( ɸاسب تطوʈر معيار تدرʈب RSPH)( اݍݨمعية الملكية للܶݰة العامة

الذين يديرون دورات وفقًا لɺذا المعيار،  ɸاسب من ذلك تقرʈبًا ɸو Ȗܦݨيل مزودي التدرʈب
 .تحقق من التعلم، و لȘܦݨيل مراكز التدرʈب والمدرȋ؈نللوʈقدمون الاختبارات 

ومɺارات التدرʈب. لقد ɠان ɸذا نموذجًا  ،ɸاسب ɠان عڴʄ المدرȋ؈ن إظɺار ɠل من خ؄فة
والمتدرب عڴɸ ʄدفɺما المش؅فك المتمثل ࢭʏ نقل المعرفة ، ق ɠل من المدربجيدًا وساعد ࢭʏ ترك؈

وتوسعت لȘشمل المنظمات ، أثناء التدرʈب. تطورت ɸذه المبادرة منذ ذلك اݍݰ؈نࢭʏ بنجاح 
الأخرى المانحة ومجالس المɺارات القطاعية، وتقدمت إڲʄ تطوʈر المواصفات المتفق علٕڈا 

مستوʈات التأɸيل المتفق علٕڈا مܦݨلة (  توʈات مختلفةعڴʄ مس ɸاسبللتدرʈب عڴʄ نظام 
 - Ș OFQUALܦݨيلمؤɸلات والاݍݰɢومي ال؄فيطاɲي للكتب المɠوحدات Ȗعليمية من قبل 

ɸناك فرصة حقيقية لɺيئة )). لمزʈد من المعلومات /http://register.ofqual.gov.uk راجع
دمًا ٭ڈذه الفكرة وتطوʈر مخطط للمغۜܣ ق المبادرة العالمية لسلامة الأغذية عالمية مثل

  .مرجڥʏ دوڲʏ للتدرʈب والتعليم ࢭʏ مجال سلامة الأغذية
، ࢭʏ الماعۜܣ واݍݰاضر، إڲʄ أن يɢون ضيقًا إڲʄ حد ما ɸاسبيميل التدرʈب عڴʄ نظام 

عندما تفكر ࢭʏ جميع اݍݨوانب الأخرى الۘܣ Ȗشɢل جزءًا من إدارة سلامة الأغذية. بʋنما من 
لʋشمل فحصًا ذلك نأمل أن يتوسع  .طلب  التدرʈب عڴʄ سلامة الأغذيةالمرݦݳ أن يزداد 

سʋبدو ɸذا Ȋعد ذلك أشبھ  ب؄فامج المتطلبات السابقة. أعمق ݍݨميع عناصر سلامة الأغذية
  .كعنصر أسا؟ۜܣ ɸاسب ب؄فنامج إدارة سلامة الأغذية المتɢامل مع

  
اقبة سلامة الأغذية   مستقبل مر

ع؄ف سلسلة جدول ɲشاط Ȗشغيڴɠ ʏامل اݍݰاجة إڲʄ ما نواصل رؤʈتھ للمستقبل ɸو 
) إڲʄ إɲشاء منظمة ٢٠٠٨( Sperberالتورʈد الۘܣ Ȗشرف علٕڈا المنظمة العالمية. دعا سب؈فبر
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عالمية ݍݰماية الغذاء وجدد ɸذه الدعوة ࢭʏ مقدمة ɸذه الطبعة. من الممكن أنھ بدعم من 
نظمة الأغذية والزراعة، يمكن أن وم ،المنظمات غ؈ف اݍݰɢومية مثل منظمة الܶݰة العالمية

المبادرة العالمية لسلامة الأغذية مساɸمة كب؈فة ࢭʏ ذلك. يجب أن تɢون الأɸداف  تقدم
 ؛المش؅فكة من خلال الرغبة المش؅فكة لتحس؈ن إدارة سلامة الأغذية لتɢون موضوعًا مش؅فɠًا

لɴسبة للمعاݍݮ أو مزود لأنھ ࢭʏ كث؈ف من اݍݰالات ستɢون محرɠات المنتج الأسا؟ۜܣ ۂʏ نفسɺا با
 .خدمة الطعام أو متعɺد الطعام أو باǿع التجزئة

ࢭȊ ʏعض اݍݰالات، قد يɢون أحدɸم محرɠًا للآخر، عڴʄ سȎيل المثال، تجار التجزئة 
موردٱڈم ࢭʏ قطاع المعاݍݨة والمعاݍݨات الۘܣ تطالب بإدخال  عن طرʈقيقودون التحسʋنات 

 ʄل واܷݳ عڴɢشȊ موردي المواد اݍݵام. تؤثر أنظمة ضمان جودة الموردين ʄنات عڴʋتحس
سلسلة التورʈد بأكملɺا. لذلك، يجب البحث عن فرصة لتحليل اݝݵاطر المش؅فكة وحل 

ر بدلاً من أن ʇعمل ɠل جزء المشكلات وروابط أنظمة اݍݨودة وأɲشطة التحس؈ن المستم
 .)٢بمعزل عن الآخر (الشɢل 

وسيلة لتɢامل ؇قلة بم ɸاسبيمكن أن يɢون اتباع منݤݮ مش؅فك لتنفيذ ودعم نظام 
وأنظمة إدارة اݍݨودة الأخرى. سيوفر ɸذا الأساس لنقل  ،بقة ذات الصلةاالمتطلبات الس

مش؅فك بواسطة أجزاء مختلفة المعرفة وسʋسمح، عڴʄ سȎيل المثال، بتحديد اݝݵاطر Ȋشɢل 
من سلسلة التورʈد. عند ظɺورɸا ࢭʏ جزء واحد من سلسلة التورʈد، فقد يتم التحكم فٕڈا 

الصناعة بتضم؈ن ذلك ࢭʏ متطلباٮڈا، عڴʄ سȎيل  نظمبالفعل ࢭʏ جزء آخر. قامت Ȋعض 
 (UFAS) ف ضمان العلالعالمية ل النظمالأعلاف اݍݰيوانية ࢭʏ المملكة المتحدة مع  نظمالمثال، 

لمصنڥʏ الأعلاف المركبة الۘܣ تتطلب اعتماد المدخلات  (AIC) من اتحاد الصناعات الزراعية
. يجب أن يحدث تɢامل الأنظمة ɸذا من أجل )(FEMAS نظم ضمان مواد العلف من خلال

تمك؈ن فرض السيطرة الفعالة، وʋȋنما نحن Ȋعيدون جدًا عن ɸذا الواقع، فإن الموضوع 
 .ن المناقشةيحظى بمزʈد م

يمكن أن نتصور ࢭʏ المستقبل نظام نقل المعرفة، رȋما إلك؅فونيًا، والذي يمتد ع؄ف 
سلسلة التورʈد. استخدام تقييم سلامة المنتج، عڴʄ النحو المب؈ن ࢭʏ الفصل اݍݵامس، يمكن 
أن ʇسɺل Ȗسليم معلومات تحليل اݝݵاطر الأساسية من منطقة واحدة من سلسلة التورʈد 
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ما يȘيح مشاركة المعلومات الۘܣ لا تبقى سرʈة ب -نوع من نظام "جواز السفر"  -ية إڲʄ التال
  .داخل ɠل شركة

  

 
 .حواجز سلسلة التورʈد اجتياز سلامة الأغذية: المش؅فكة ل؄فامج ال). ٢( شɢل

وسɺولة الوصول إلٕڈا، س؈قداد استخدام نقل البيانات  ،مع تطوʈر التكنولوجيا
الإلك؅فونية؛ رȋما أيضًا للمسْڈلك الذي سيɢون قادرًا عڴʄ استخدام الماܥݳ الضوǿي ࢭʏ منفذ 
البيع بالتجزئة لʋس فقط لمعلومات الɺوʈة والسعر ولكن أيضًا لقراءة معلومات أمان المنتج. 

مرفق المܦݳ الضوǿي ɸذا ࢭʏ المتجر حۘܢ يتمكن  بدأ Ȋعض تجار التجزئة بالفعل ࢭʏ تقديم
المسْڈلɢون من الوصول إڲʄ قاعدة بيانات للمعلومات الغذائية وتفاصيل المواد المسȎبة 

 .لݏݰساسية اݝݰتملة
الإصدارʈن الأول والثاɲي واستمتعوا بھ، نأمل ألا يواكب  منكم قرؤواالذين لأولئك 

أفɢارك  ʈحفزللفكر و  أيضًا غذاءً  سيوفر لك الإصدار الثالث آخر المستجدات فحسب، بل
جزءًا رئʋسيا من الرقابة العالمية  وصفھحول نظام تحليل اݝݵاطر ونقاط التحكم اݍݰرجة ب

عڴʄ الغذاء. بالɴسبة لأولئك اݍݨدد عڴɸ ʄاسب وɸذا الكتاب، نحن عڴʄ ثقة من أنھ 
 لتطوʈر نظام ɸاسب ناݦݳ. مࢭʏ العثور عڴʄ طرʈقك مسʋساعدك

 
  موتيمور و ɠارول والاسسارة 
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  ١٣٢  ...................................................  السموم البحرʈة (Ȗسمم الأسماك واݝݰار)) ٣٫٥٫٢(
  ١٣٢  ......................................................................................  المنظفات الكيميائية )٣٫٥٫٣(
  ١٣٤  ..........................................................................................  المبيدات اݍݰشرʈة )٣٫٥٫٤(
  ١٣٥  ......................................................  غذاءمسȎبات اݍݰساسية وعدم تحمل ال )٣٫٥٫٥(
  ١٣٨  .........................................  بالمعادن الثقيلة)المعادن السامة (المعروفة أيضًا ) ٣٫٥٫٦(
  ١٣٩  ................................................................  مركبات الن؅فيت والن؅فات والني؅فوز  )٣٫٥٫٧(
  ١٤٠  ..............................................................  ر مركبات ثناǿي الفيɴيل متعدد الɢلو  )٣٫٥٫٨(
  ١٤٠  .............................................................................  الديوكسʋنات والفيورانات )٣٫٥٫٩(
  ١٤٠  ................................................  الɺيدروكرȋونات العطرʈة متعددة اݍݰلقات )٣٫٥٫١٠(
  ١٤١  ...........................................................................  لملدنات وترحيل التغليف) ا٣٫٥٫١١(
  ١٤١  .......................................................................................  اݝݵلفات البيطرʈة )٣٫٥٫١٢(
  ١٤٢  ......................................................................  يلام؈ن وحمض السيانورʈك) الم٣٫٥٫١٣(
  ١٤٢  ...................................................................................  كيميائيةالضافات ) الإ ٣٫٥٫١٤(

  ١٤٣  .................................................................................  اݝݵاطر الكيميائية تحكم ࢭʏال) ٣٫٦(
  ١٤٤  ............................................  مݏݵص خيارات التحكم ࢭʏ اݝݵاطر الكيميائية )٣٫٦٫١(

  ١٤٦  ..........................................................................................................  اݝݵاطر المادية )٣٫٧(
  ١٤٧  ............................................................................................................  الزجاج )٣٫٧٫١(
  ١٤٧  ............................................................................................................  المعادن )٣٫٧٫٢(
  ١٤٨  ...........................................................................................................  الأݯݨار )٣٫٧٫٣(
  ١٤٨  .........................................................................................................  الأخشاب )٣٫٧٫٤(
  ١٤٩  .......................................................................................................  البلاسȘيك )٣٫٧٫٥(
  ١٥٠  .............................................................................................................  تفاالآ  )٣٫٧٫٦(
  ١٥٠  ...............................................................................................  المواد اݍݨوɸرʈة )٣٫٧٫٧(

  ١٥٠  ...................................................................................  السيطرة عڴʄ اݝݵاطر المادية) ٣٫٨(



  اݝݰتوʈات

  

زز

  ١٥١  ...................................................  مݏݵص خيارات التحكم ࢭʏ اݝݵاطر المادية )٣٫٨٫١(
  ١٥٢  ...................................................................................................  اݝݵاطر الإشعاعية )٣٫٩(
  ١٥٢  ..........................................................................................................  الاستɴتاجات )٣٫١٠(
  ١٥٢  ........................................................................................  مݏݵص النقاط الرئʋسة )٣٫١١(
  

 : (PRPs) ة لسلامة الأغذيةقباالمتطلبات السالفصل الراȊع: 
 (PRPs) بقة الȘشغيليةاȋرامج المتطلبات السو 

  ١٥٦  .....................................................................................................  التعارʈف والمعاي؈ف )٤٫١(
  ١٥٦  .........................................................................................................  التعارʈف )٤٫١٫١(
  ١٥٩  .........................................................................................  اترشادالإ و المعاي؈ف  )٤٫١٫٢(

  ١٦٦  ........................................................................................  فرادالبʋئة ، وال؄فامج ، والأ  )٤٫٢(
  ١٦٦  ........................................  ال؅فك؈ق البيۖܣ: التصميم من أجل النظافة اݍݨيدة )٤٫٢٫١(
  ١٧٥  .............................................................................................................  ال؄فامج )٤٫٢٫٢(
  ٢٠٣  .............................................................................................................  فرادالأ  )٤٫٢٫٣(

  ٢٠٩  ...................................................  بقةاالمصادقة والتحقق من برامج المتطلبات الس )٤٫٣(
  ٢١٠  ...........................................................................................  مݏݵص النقاط الرئʋسة )٤٫٤(
  

  يةغذتصميم سلامة الأ الفصل اݍݵامس: 
  ٢١٤  ................................................................................................  تصميم سلامة المنتج )٥٫١(

  ٢١٥  ................................................................   اݍݵاصة  تكوصفاغة تصميم صي )٥٫١٫١(
  ٢١٧  .................................................................................  تصميم العمليات الآمنة )٥٫١٫٢(
  ٢١٨  .................................................  ةمنالآ  اتنتجالممنة لتصميم الآ ݵام اݍواد ) الم٥٫١٫٣(
  ٢١٨  ................................................................  وممكنة    ةآمنمدة صلاحية إɲشاء  )٥٫١٫٤(

  ٢٢١  ........................................................................................  تصميم متطلبات ال؄فنامج )٥٫٢(
  ٢٢٢  .....................................................  سلامة المنتجمن أجل  المعدات وتصميم المصنع )٥٫٣(
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حح

  ٢٢٤  ...................................................................................................  تقييم سلامة المنتج )٥٫٤(
  ٢٢٤  .........................................................................................  مواصفات التطوʈر )٥٫٤٫١(
  ٢٢٦  ........................................................................  اعتبارات مفɺوم سلامة المنتج )٥٫٤٫٢(

  ٢٣٦  ...........................................................................................  مݏݵص النقاط الرئʋسة )٥٫٥(
  

ل نُ  كيفالفصل السادس:    دراسة ɸاسب؟ فعِّ
  ٢٣٧  .....................................................................................................  ما خطة الɺاسب؟ )٦٫١(

  ٢٣٨  ....................................................................................  مخطط تدفق العملية )٦٫١٫١(
  ٢٣٨  .................................................................................... تحكم ɸاسب مخطط )٦٫١٫٢(

  ٢٤٠  ........................................................................بك ةاݍݵاصالشروط المرجعية حدد  )٦٫٢(
  ٢٤٣  ..........................................................  ڈامٔوصف المنتجات والاستخدام اݝݵصص  )٦٫٣(
  ٢٤٥  ...................................................................................  إɲشاء مخطط تدفق العملية )٦٫٤(

  ٢٤٥  .................................................................................................  أنواع البيانات )٦٫٤٫١(
  ٢٤٦  .............................................................................................................  لنمطا )٦٫٤٫٢(
  ٢٤٦  ...............................................................  أثناء التصɴيعࢭʏ  ْڈاتحقق من  ܵݰ )٦٫٤٫٣(

  ٢٥٠  ...............................................................................................  تحليل اݝݵاطر تنفيذ )٦٫٥(
  ٢٥١  ........................................................................  النݤݮ المنظم لتحليل اݝݵاطر )٦٫٥٫١(
  ٢٥٣  .............................................................................  الۘܣ تجب مراعاٮڈاسئلة الأ  )٦٫٥٫٢(
  ٢٥٧  ...................................................................................  التفاصيل ضمان ɠافة )٦٫٥٫٣(
  ٢٥٨  .....................................................................................  اݝݵاطروأɸمية شدة  )٦٫٥٫٤(
  ٢٦٤  .........................  وكيفية استخدامɺايمكن العثور علٕڈا  المواد المرجعية: أين )٦٫٥٫٥(
  ٢٦٦  .....................................................................................  تحديد تداب؈ف التحكم )٦٫٥٫٦(

  ٢٧٨  .....................................................................................  اتخاذ قرارات سلامة الغذاء )٦٫٦(
  ٢٧٨  ...........................................................................  أين نقاط التحكم اݍݰرجة؟ )٦٫٦٫١(
  ٢٨٠  ........................  استخدام أܧݨار قرار نقاط التحكم اݍݰرجة للمواد اݍݵام )٦٫٦٫٢(



  اݝݰتوʈات

  

طط

  ٢٨٥  .................  استخدام أܧݨار قرار نقاط التحكم اݍݰرجة ݍݵطوات العملية) ٦٫٦٫٣(
  ٢٩٦  .............................................................  بقة الȘشغيليةابرامج المتطلبات الس )٦٫٦٫٤(

  ٣٠٣  .........................................................................  ɸاسبنظام مخطط تحكم ل) اɲشاء ٦٫٧(
  ٣٠٣  ........................................................................................  ما اݍݰدود اݍݰرجة؟ )٦٫٧٫١(
  ٣٠٨  ..............................................................  التحقق من ܵݰة حدودك اݍݰرجة )٦٫٧٫٢(
  ٣١٢  .........................................................................................تأكيد قدرة العملية )٦٫٧٫٣(
  ٣١٦  ........................................................................  إيجاد إجراء المراقبة الܶݰيح )٦٫٧٫٤(
  ٣١٨  ..................................................................  متطلبات الإجراءات التܶݰيحية )٦٫٧٫٥(

  ٣٢٤  ...............................................................................  ɸاسبنظام  التحقق من خطة  )٦٫٨(
  ٣٣٢  ...........................................................................................  مݏݵص النقاط الرئʋسة )٦٫٩(
  

  المستمرة اݝݵاطر  التنفيذ والتحقق والصيانة لإدارةالفصل الساȊع: 
  ٣٣٤  ...................................................................................................  تنفيذ خطة ɸاسب )٧٫١(

  ٣٣٥  ..........  وأنظمة الإجراءات التܶݰيحية  ضوابطك ىاݍݵطوات الأولية: تحد )٧٫١٫١(
  ٣٣٨  ..................................................................  تنفيذ المتطلبات وتخطيط العمل )٧٫١٫٢(

 الإجراءات التܶݰيحية: متطلبات التحكم و إعداد أنظمة إدارة نقاط التحكم اݍݰرجة )٧٫٢(
  ٣٤٢  ......................................................................................................  وحفظ الܦݨلات

  ٣٤٣  ...................................................................................تطوʈر ܥݨلات المراقبة )٧٫٢٫١(
  ٣٤٤  ...............................................  طرق المراقبة: استخدام الأساليب الإحصائية )٧٫٢٫٢(
)٧٫٢٫٣( ʏمتطلبات الإبلاغ و : الإجراء التܶݰيڍ୒٣٤٧  ............................  صلاح الانحرافات  
  ٣٤٨  ........................................................................................  تعليق عڴʄ النتائج) ال٧٫٢٫٤(

  ٣٤٩  ........................................................  مرافق ومعدات إضافية لتنفيذ لنظام ɸاسب )٧٫٣(
  ٣٤٩  .............................................................................................................  رافق) الم٧٫٣٫١(
  ٣٥٠  ...........................................................................................................  عدات) الم٧٫٣٫٢(
  ٣٥٠  .........................................  مرافق والمعداتللنقاط التحكم اݍݰرجة  Ȗعرʈف )٧٫٣٫٣(
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يي

  ٣٥١  ..............................................................................  التعديلات: ɸل ۂɠ ʏاملة؟ )٧٫٣٫٤(
  ٣٥١  ......................................................................................................  التعليم والتدرʈب )٧٫٤(

  ٣٥١  .........................................................................................  التدرʈب التأسʋؠۜܣ )٧٫٤٫١(
  ٣٥٣  ........................................................................  نقاط التحكم اݍݰرجة ܣمراقۗ )٧٫٤٫٢(

  ٣٥٤  .............................................  التحقق من التنفيذ: تأكيد اكتمال إجراءات التنفيذ )٧٫٥(
  ٣٥٥  ............................................................................................  التحقق كطرʈقة لݏݰياة )٧٫٦(

  ٣٥٧  ............................................................... مراجعة الܦݨلات: تحليل البيانات )٧٫٦٫١(
  ٣٦٠  ............................................................................................................ المعايرة )٧٫٦٫٢(
  ٣٦١  ...........................................  الملاحظة والتدقيق اݝݨدول  عن طرʈق التحقق  )٧٫٦٫٣(

  ٣٧٥  .............................................................................................  أنظمة ɸاسب للصيانة )٧٫٧(
  ٣٧٧  .................................................  ؈فات المنتج والعملياتيمراجعة السلامة لتغ )٧٫٧٫١(
  ٣٨٥  ........................  / اݝݵاطر الناشئة  البحث عن المعلومات: مواكبة  القضايا )٧٫٧٫٢(
  ٣٨٨  ....................................................................  مراجعة النظام الدوري الرس׿ܣ )٧٫٧٫٣(
  ٣٨٩  ...................................................  ɸاسب نظامتحديث الوثائق: Ȗعديل خطة  )٧٫٧٫٤(
  ٣٩٠  .............................................................................  متطلبات التدرʈب المستمر )٧٫٧٫٥(
  ٣٩٣  ................................................................................................  إدارة اݍݰوادث )٧٫٧٫٦(
  ٣٩٣  ................................................................  التوثيق المستمر وحفظ الܦݨلات )٧٫٧٫٧(

  ٣٩٥  ...........................................................................................  مݏݵص النقاط الرئʋسة )٧٫٨(
  

  التورʈد سلةقطاعات سل ɸاسب ࡩʏ مختلف نظاماعتبارات تطبيق الفصل الثامن: 
  ٣٩٧  .......................................................................................................................  مقدمة )٨٫١(
  ٣٩٨  ..............................................................................  تطبيق ɸاسب ࢭʏ إنتاج التغليف )٨٫٢(
  ٤٠٥  ...............................................................................تطبيق ɸاسب ࢭʏ علف اݍݰيوان )٨٫٣(

  ٤٠٥  ............................................................................................................  المقدمة )٨٫٣٫١(
  ٤٠٥  .....................................................................................................  ما اݝݵاطر؟ )٨٫٣٫٢(



  اݝݰتوʈات

  

كك

  ٤٠٦  ..............................................................................  تداب؈ف التحكم النموذجية )٨٫٣٫٣(
  ٤٠٧  ......................................................................................................  النݤݮ المتبع )٨٫٣٫٤(
  ٤٠٧  ......................................................................................  الصعوȋات والقضايا )٨٫٣٫٥(

)٨٫٤( ʏاسب ࢭɸ تطبيق ʏ٤٠٩  .................................................................................  الإنتاج الأوڲ  
  ٤١٢  ...........................................................................  طبيق ɸاسب ࢭʏ الذبح / اݍݰصاد) ت٨٫٥(
)٨٫٦ɸ يع) نظامɴالتص ʏ٤١٣  ..........................................................................................  اسب ࢭ  
  ٤١٤  ..................................................  تطبيق الɺاسب ࢭʏ البيع بالتجزئة: السوȋر ماركت )٨٫٧(

  ٤١٥  .........................................................  ɸاسب ࢭʏ السوȋر ماركتنظام مقدمة:  )٨٫٧٫١(
  ٤١٨  ......................................................................................................  النݤݮ المتبع )٨٫٧٫٢(
  ٤١٩  .....................................................................................................  ما اݝݵاطر؟ )٨٫٧٫٣(
  ٤٢٠  ............................................................................................................  الفوائد )٨٫٧٫٤(
  ٤٢١  ........................................................................................  التحديات والقضايا )٨٫٧٫٥(

  ٤٣٠  .............................................................................  تطبيق الɺاسب ࢭʏ تقديم الطعام )٨٫٨(
  ٤٣٠  .............................................................................................................  مقدمة )٨٫٨٫١(
  ٤٣٠  .....................................................................................................  ما اݝݵاطر؟ )٨٫٨٫٢(
  ٤٣١  ........................................................................  التحكم النموذجية ) إجراءات ٨٫٨٫٣(
  ٤٣٢  ......................................................................................................  النݤݮ المتبع )٨٫٨٫٤(
  ٤٣٣  ......................................................................................  الصعوȋات والقضايا )٨٫٨٫٥(

  ٤٣٥  ...................................   طاعم المࢭʏ سلسلة  ɸاسبنظام اعتبارات خاصة لتطبيق  )٨٫٩(
  ٤٣٥  .............................................................................................................  مقدمة )٨٫٩٫١(
  ٤٣٦  .................................................................................  ما الاختلافات الرئʋسة؟ )٨٫٩٫٢(

  ٤٣٧  ..........................................................................  ɸاسب ࢭʏ التخزʈن والتوزʉعنظام  )٨٫١٠(
  ٤٣٧  ..........................................................................................................  مقدمة )٨٫١٠٫١(
  ٤٣٨  ..................................................................................................  ما اݝݵاطر؟ )٨٫١٠٫٢(
  ٤٣٨  ...........................................................................  تداب؈ف التحكم النموذجية )٨٫١٠٫٣(
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لل

  ٤٣٩  ...................................................................................................  النݤݮ المتبع )٨٫١٠٫٤(
  ٤٤٠  ....................................................................................  الصعوȋات والقضايا )٨٫١٠٫٥(

  ٤٤١  .................................................................................................................  المسْڈلك) ٨٫١١(
  ٤٤٣  .............................. ع؄ف سلسلة الإمداد الغذاǿي ɸاسبنظام اɲعɢاسات تطبيق ) ٨٫١٢(
  

  ٤٤٥  ........................................................................................................  اݍݵاتمة
  ٤٥٣  .........................................................................................................  المراجع
  ٤٧٧  ...............................................................................  تاݍݰالا  ةدراس :  المݏݰق  أ

  ٥٧٣  .................................................................  الممرضة عواملسمات ال: ق  بݏݰالم
  ٥٨٧  ..........................................................................قائمة المصطݏݰات: المݏݰق  ج
  ٥٩٣  ....................................................................  ختصارات والتعارʈفالا : المݏݰق  د

  ٥٩٧  ...................................................................  عرȌي) -( إنجل؈قي : ثȎت المصݏݰات
  ٦٠١  ........................................................................................  كشاف الموضوعات
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